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Wstep

2025 roku mija 200 lat od zalozenia

browaru w Polczynie-Zdroju — tym

samym nalezy on do najstarszych
zaktadéw piwowarskich funkcjonujgcych w na-
szym kraju. Przez pierwsze 120 lat browar pozo-
stawal w rekach czterech pokolen rodziny Fuhr-
mannow. W 1945 roku znalazt sie na terenach
przyznanych Polsce, jednak historia jego przeje-
cia przez struktury paristwowe byta skomplikowa-
na. Po wkroczeniu Sowietéw zaktad zostal zajety
przez wojsko, ktére uruchomito w nim produkcje
na wiasne potrzeby. W lutym 1946 browar prze-
kazano stronie polskiej. Przez kolejne 45 lat dzia-
tat jako zaklad panstwowy, w zmieniajgcych sie
strukturach organizacyjnych, az do rozpoczete-
go w 1990 roku procesu prywatyzacji. Po upty-
wie kolejnych, niekiedy burzliwych, 35 lat bro-
war funkcjonuje obecnie jako spdtka prywatna.
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Najwazniejsze, ze rysuja sie przed nim optymi-
styczne perspektywy rozwoju.

Chociaz od jego zatozenia mineto duzo czasu,
browar nie doczekal sie jeszcze kompleksowego
opracowania o charakterze monograficznym. Nie-
wiele jest réwniez tekstow o charakterze czastko-
wym. Niniejsze opracowanie nie rosci sobie prawa
do wyczerpania tematu. Jego zadaniem jest choc¢by
czesciowe wypelnienie dotychczasowej luki.

Baza 7rédlowa dotyczaca historii browaru jest
raczej skromna, bowiem wiekszo$¢ dokumentéw
przepadta podczas réznych wydarzen dziejowych.
Te, ktdre szczesliwie przetrwaly, sg rozproszone
po kilku archiwach panstwowych oraz kolekcjach
prywatnych; interesujace dokumenty powojenne
zachowaly sie na przyktad w zaktadowym archi-
wum browaru. Polczyriski browar wyrdznia sie jed-

nak pod innym wzgledem — jego historia zostata



udokumentowana dwoma wyjgtkowymi zbiora-
mi fotografii. Bliskie prawdy bedzie stwierdzenie,
ze tak kompleksowym zbiorem nie moze pochwa-
li¢ si¢ zaden inny browar z terenu obecnej Polski.

To opracowanie prezentuje wiec historie opo-
wiedziang zdjeciami. Wybrano ich 61. Uzupelnione
informacjami z dostepnych dokumentéw tworza
unikalng historie browaru w Polczynie-Zdroju. Co
wyjatkowe, posiadane fotografie dokumentuja pra-
ce browaru zaréwno w okresie miedzywojennym
(od wezesnych lat dwudziestych), jak i po zakoricze-
niu wojny, kiedy to browar zostat uparistwowiony.

W sierpniu 2013 roku browar odwiedzili krewni
ostatniego przedwojennego wlasciciela browaru:
jego siostrzeniec Ridiger Fuhrmann wraz z synem.
Niedlugo po wizycie przekazali oni zbidr fotografii
(w formie wysokiej jakoci skanéw) przechowywa-
nych w rodzinnym archiwum. Wszystkie zwigza-
ne sa z historig browaru i dokumentuja przemiany
architektoniczne zabudowy, wyposazenia tech-
nicznego oraz zycie codzienne zaktadu. Przekaza-
na kolekcja sktada sie z 51 fotografii. Juz pobiezna
analiza prowadzi do wniosku, ze zdjecia nie sta-
nowig zwartej catosci, gdyz wykonano je na prze-
strzeni dtugiego okresu. Najstarsze ujecia pochodzg
z poczatku lat dwudziestych, a najnowsze z okoto
polowy lat trzydziestych. W tym pozornie krétkim
czasie zaszly jednak fundamentalne zmiany.

W latach 1926-1936 Carl Fuhrmann przeprowa-
dzil inwestycje, ktére odmienity architektoniczny

obraz browaru, a takze jego wyposazenie technicz-
ne. Najstarsze zdjecia oddajg obraz zaktadu jeszcze

w dziewietnastowiecznym ksztalcie. Do najcen-
niejszych nalezy wizerunek starej warzelni (za-
pewne jeszcze z lat siedemdziesigtych XIX wieku),
ujecia dziatu fermentacji wyposazonego w drew-
niane kadzie czy tez lezakowni wypelnionej de-
bowymi kufami. Kufy odnajdujemy tez na innych

fotografiach, na ogétlezace na podwdrzu browaru

i oczekujgce na pokrycie wnetrza nowsg warstwg

smoly (takg operacje przeprowadzano raz w roku,
gléwnie zimg). Najp6zniej w 1934 drewniane urzg-
dzenia na zawsze zniknely z wyposazenia browaru.
Zastgpiono je aluminiowymi i stalowymi tanka-
mi— w tamtym czasie byl to synonim nowocze-
snosci. Wydaje sie, ze znaczng czes$¢ zdjeé wyko-
nano w zwigzku z kolejnymi etapami modernizacji,
chcgc w ten sposéb uwiecznic wydarzenia wazne

w historii browaru. Urzgdzenia warzelne zainsta-
lowane w 1928 nie wykazujg najmniejszych $la-
déw uzytkowania. Uwage zwraca tez powszech-
ny tad i porzadek.

W 1926 roku Polczyn stat si¢ miejscowoscia
zdrojowa i zmienil nazwe (z Polzin na Bad Polzin),
co niekiedy utatwia datowanie poszczegdlnych
fotografii. Niektdre sg sygnowane ttoczong w dol-
nym prawym rogu nazwg atelier. W jednym przy-
padku sygnatura jest nieczytelna, natomiast pozo-
stale zdjecia wykonata lokalna pracownia Fritza
Hahna. Udalo sie wyrdznié dwie rézne sygnatury:
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Fritz Hahn, Bad Polzin (te zdjecia powstaly nie
weczesniej niz w 1926) oraz Fritz Hahn, Polzin. Ta
druga pozornie wskazuje wiec na okres przed ro-
kiem 1926, jednak w kilku przypadkach przeczy
temu tres¢ zdjecia, ktére musiato zostaé wyko-
nane po tej dacie. Za logiczne wytlumaczenie tej
sprzeczno$ci mozemy uznac zwykla oszczednos¢;
atelier wykorzystywato najpewniej materialy za-
mowione wczeéniej, ktore — z uwagi na cene — nie
mogly sie¢ zmarnowac.

Jednorodny charakter posiada za to powojen-
ny zbidr fotografii dostepny w Narodowym Archi-
wum Cyfrowym. Zdjecia wykonano pod koniec
1948 roku, prawdopodobnie w zwigzku z wizyta-
cjg browaru przez wtadze zwierzchnie. Polczyini-
skiej stodowni zlecono produkcje stodu na eksport,
co mogtlo by¢ bezposrednia przyczyng inspekcji.
Kolekgja liczy 45 zdjel. Tematyka niektdrych sie

powtarza. Rdzni je natomiast stopieri naswietle-
nia. Fotografowi zalezato na uchwyceniu pracy
wszystkich dzialéw, dlatego uwieczniono stodow-
nie, piwnice fermentacyjne i lezakowe, rozlew pi-
wa w beczki i butelki oraz transport.

Rozktad fotografii zamieszczonych w niniej-
szym opracowaniu odpowiada rytmowi pracy
browaru. Na samym poczgtku zaprezentowano
przemiany architektoniczne zabudowy browarne;j.
Kolejne zdjecia utozono, poczynajac od produkcji
stodu, poprzez prace warzelni, dzialu fermentacji
i lezakowni. Nastepnie zaprezentowano rozlew
do beczekibutelek oraz transport. Wazng czescia
ksigzki sg fotografie ilustrujace prace dziatéw po-
mocniczych: bednarni, kottownii elektrowni. Prze-
glad zamykajg ujecia kantyny pracowniczej oraz
przybrowarnej piwiarni, w ktdrej konsumowano
wyroby potczyniskiego zaktadu.






Kalendarium

18 maja 1814 —na $wiat przyszed! Carl Johann Hein-

rich Wilhelm Fuhrmann, syn Michela Heinri-
cha (wedtuginnych Zrédet Johanna) i Charlotte
Luise (z domu Piske), zatozyciel browaru, a za-
razem jego drugi wlasciciel. Carl Johann urodzit
sie w Kieckow (dzi$ Kikowo, wie§ w powiecie
biatogardzkim, gmina Tychowo).

zrédet Johann) Fuhrmann. Zgodnie z rodzinng
tradycjg Michel Fuhrmann zakupit niewielki bro-
war przy Barwalder Strasse od niejakiego Seringa
za 500 reichstalaréw (réwnowarto$¢é szacunko-
wo 13 kg srebra). Wedle trudnych do potwierdze-
nia przekazéw w okolicy 1852 roku browar miat

przeniesd sie na inne (obecne) miejsce.

1823 — Michel Heinrich zostal odnotowany jako  Okoto 1830 — budowa budynku mieszkalnego dla

gospodarz w Muttrin (obecnie Motarzyn, daw- pracownikéw browaru.
niej Motarzyno, powiat bialogardzki, gmina
Tychowo) przy okazji narodzin cérki Caroline 1850 — ukoriczenie budowy kolejnego budynku
Wilhelmine. Kolejna cérka Michela — Frederi-

ke — urodzita sie¢ w Potczynie okoto 1829 roku.

mieszkalnego dla pracownikéw.

1858 — urodzit sie Otto Hermann Alexander Fuhr-
1825—powstanie browaru. Jego zalozycielem i pierw- mann, trzeci wlasciciel browaru, syn Carla Jo-

szym wlascicielem byt Michel (wedlug innych hannai Ottilie zdomu Neubauer.
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12 kwietnia 1869 — ukoriczenie budowy nowej pe-
chowni (smolarni) beczek.

1870 — zaktad przeszedt znaczacg modernizacje
zwigzang z wprowadzeniem dolnej fermentacji
oraz rozpoczeciem produkeji piw lezakowych.
Zapewne wowczas wybudowano nowg warzel-
nie i wprowadzono maszyne parowa. Trzyna-
czyniowy zestaw warzelny pochodzil z firmy
W. Stavenhagen z Halle. Podobne warzelnie
dostarczono browarom w Salzwedel, Dreznie,
Halle czy Anderten k. Hannoveru.

Przed 1874 — zmarl pierwszy wtasciciel i budowni-
czy browaru Michel Fuhrmann. Browar zostat
przejety przez Carla Johanna Fuhrmanna. Jego
matzonka Ottilie Albertine Auguste Neubauer
(ur. 1827 — zm. 1908) pochodzita z Wangerin
(dzi$ Wegorzyno, powiattobeski). Carl Johann
Fuhrmann prowadzil browar do lat osiemdzie-
sigtych XIX wieku.

1877 — $lub Otto Fuhrmanna z Wilhelmine Huldg
Berthg Marig Schonemann (ur. 1864 —zm.1931),
corkyg miejscowego poczmistrza. Otto Fuhr-
mann juz w momencie $lubu wymieniany byt
jako zarzadca browaru. Ze zwigzku Ottona
z Wilhelming urodzito sie szescioro dzieci.

1880 —mistrzem piwowarskim w Potczynie byt Karl
Forster. Jego syn Ernst réwniez wyksztalcit sie
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w tym zawodzie. Zginat podczas dziatan wo-
jennych w 1915 roku.

1885 — wybudowano dwusiatkowg suszarnie sto-
du (sita o powierzchni 14 m kw.). Wykonawcg
prac byta firma Germania z Chemnitz.

22 czerwca 1890 — urodzit sie Carl Wilhelm Ferdi-
nand Fuhrmann, przyszly (a zarazem ostatni)
wiasciciel browaru. W tymze roku wprowadzo-
no do produkgji biale piwa pszeniczne gérnej
fermentacji w typie berliriskim.

16 marca 1894 — uruchomiono urzgdzenia chtod-
nicze wyprodukowane w zaktadach L.A. Rie-
dinger AG z Augsburga. Rozpoczeto to proces
odchodzenia od naturalnego lodu uzywanego
w procesie produkgji.

30 listopada 1894 — zmart Carl Johann Fuhrmann,
drugi wtasciciel browaru. W tym samym roku
podjeto przebudowe stodowni (o rocznej pro-
dukdji 5 tys. cetnaréw stodu), ktéra zakoriczono
po czterech latach. Wykonawcg prac byta firma
Germania z Chemnitz.

1895 — podjeto produkcje napojéw gazowanych.
Owczesna prasa informowala, ze po $émierci Ot-
tona Fuhrmanna firme odziedziczytjego syn Carl.
Prawdopodobnie zarzadzal on juz wczesniej bro-
warem, tym bardziej iz Otto wymieniany byt pod
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koniec zycia jako rentier. Co ciekawe, przez caly
okres wlasnosci Ottona Fuhrmanna firma wy-
mieniana byta pod nazwg: Carl Fuhrmann Braue-
rei Polzin. Mozna zatozy¢, ze funkcjonowata pod
tg nazwa w latach 1874-1945.

1lipca 1896 — Johannes Raddatz z Polczyna otrzy-

mat swiadectwo czeladnicze wystawione przez
Carla Fuhrmanna. Ten unikalny dokument
brzmi nastepujgco (ttum. Andrzej Urbanek):
,Johannes Raddatz z Potczyna pracowal w mo-
im browarze i stodowni jako uczen i czeladnik
od 1 kwietnia 1894 roku do 1 lipca 1896 roku.
Przez caly ten okres byt on zawsze pilny i po-
rzadny i ze wszystkich sit staratl sie nauczyé
wszystkiego, co w naszym fachu okresla pil-
nego czeladnika, na ktérym mozna polegac.
Raddatz zna sie na obstudze wszystkich dzia-
téw browaru i stodowniimoge go polecic¢jako
mtlodego, pilnego i inteligentnego czlowieka
wszystkim moim kolegom po fachu. Raddatz
opuszcza moja firme, aby nabraé doswiad-
czenia w innych wiekszych browarach. Mam
nadzieje, ze przyniesie chwale miejscu swojej
nauki. Zycze mu w dalszej drodze tylko suk-
cesow. To potwierdzam jako prawde. Polczyn
dnia1lipca 1896. Podpisano C. Fuhrmann”.

miedziany kociot zacierny o pojemnosci 44 hl
oraz wyposazenie suszarni stodu wybudowa-
nej w 1885 roku.

1898 — zakoriczyla sie budowa komina stodowni,

prawdopodobnie wiericzaca koniec inwestycji
zwigzanej z tym dziatem produkcyjnym. Suszar-
nie przebudowata firma Topf z Erfurtu. Komin
wraz z wiatrownicg przetrwal kolejne moderni-
zacje oraz zamkniecie stodowni i zachowal sie
do dzis w niemal niezmienionej formie. Ukoni-
czono tez budowe nowej hali maszyn i elek-
trowni. By¢ moze od tego momentu zaczeta sie
elektryfikacja zaktadu. Po modernizacjach wla-
tach trzydziestych XX wieku osiggnieto zdol-
nos¢ wytworczg dwoéch milionéw kWh rocznie.

1899 — browar zawart umowe z miastem dotycza-

cg dostaw wody dla mieszkaicéw. Umowe za-
warto na okres 99 lat.

1900 — ukoriczona zostala budowa nowej bednar-

niistolarni.

1901 —mistrzem piwowarskim byt w tym czasie Ot-

to Kraeusel, cztonek zwigzku niemieckich mi-
strzéw piwowarstwa i stodownikéw. Nastepnie
wymieniany jest w latach 190311904.

1897 — w prasie ukazaly sie ogloszenia o sprze-
dazy sprzetu piwowarskiego przez browar 1903 — produkcja ksztaltowata sie na poziomie

Fuhrmanna w Potczynie. Wymieniono m.in. 15 tys. hl piwa rocznie.
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1906 — zakoriczono budowe nowej kottowni wraz

z kominem oraz chlodni. Urzgdzenia chtodni-
cze zakupiono w firmie Linde. Zapewne w tym
okresie browar odszed! od uzywania natural-
nego lodu w procesie chtodzenia, przestawia-
jac sie w calo$ci na urzadzenia chlodnicze. Za-
koriczono tez budowe budynku mieszkalnego;
po Il wojnie $wiatowej zostat on zamieniony na
biura. Mistrzem piwowarskim byt Paul Pfleide-
rer. Nastepnie wymieniany jest w latach 1910
11914.

5 pazdziernika 1908 — pomiedzy browarem a mia-

stem zostata zawarta umowa dotyczgca dostaw
energii elektrycznej. Porozumienie zostato pod-
pisane na okres 99 lat.

1908 — mistrzem piwowarskim byt Franz Schiiler.

1925 — zmarl Otto Fuhrmann. Prowadzenie bro-
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waru przejal jego syn Carl Wilhelm Fuhrmann,
ktéry rozpoczat wieloletni proces modernizacji.
Carl Wilhelm byt absolwentem szkoty piwowar-
skiej funkcjonujacej przy browarze w Freising-
-Weihenstephan w Bawarii. Browar ten uwa-
za sie za najstarszy funkcjonujgcy zaktad na
$wiecie. Obecnie wlasnos¢ kraju zwigzkowe-
go Bawaria. Jest scisle powigzany z Uniwersy-
tetem Technicznym w Monachium — Technische
Universitat Mnchen, w ktérym kontynuuje si¢

tradycje szkolnictwa piwowarskiego. W tym sa-
mym roku zakoriczono budowe (lub znaczacg
modernizacje) domu mieszkalnego przezna-
czonego dla rodziny wtasciciela.

Lata 1926—1928 — pierwsza faza modernizacji za-
ktaddéw.

1926 — ukoriczono budowe nowej warzelni i su-
szarni stodu (zapewne byta to przebudowa
iadaptacjajuzistniejgcych budynkéw). W tym
czasie powstaly réwniez: cementowy zbiornik
na wystodziny, nowa slusarnia oraz budynek
wodociagéw wraz z halg filtréw.

1928 — warzelnia wyposazona zostala w nowe
urzadzenia wyprodukowane w catosci przez
zaktady Weigelwerk z Nysy. Z kolei w suszarni
zainstalowano pneumatyczne urzgdzenia do
przesypywania stodu systemu Topfa. W tym
samym czasie ukoriczono budowe komina pe-
chowni oraz garazu dla samochodu osobowego.

1929 — wyjatkowo mroZna zima, podczas ktdrej za-
marzty gteboko posadowione rury wodociggo-
we. W trudnej sytuacji pomocy mieszkaricom
Potczyna udzielat wlasciciel browaru, Carl Wil-
helm Fuhrmann.

Lata1930-1936 —druga faza modernizacji zaktadéw.

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju



1930 — ukoriczono budowe wiezy wodnej wraz z to-

warzyszaca jej stacjg zbiornikéw. Woda czer-
pana byla z czterech odwiertéw, o glebokosci
22 metry kazdy. W tym czasie powstat tez bu-
dynek administracyjny (spalony podczas wojny
i nastepnie cze$ciowo odbudowany) oraz ga-
raze dla samochoddéw ciezarowych. Moderni-
zujacy sie browar miatich juz kilkanascie. Przy
garazach zainstalowana zostala czesciowo zau-
tomatyzowana myjnia.

1931 — zakoriczono przebudowe stodowni, maga-

zynu zboza (spichlerza) oraz magazynu stodu.
Tym samym domknieto wazny etap moderni-
zacji dziatu produkcji stodu. Stodownie wypo-
sazono w nowoczesne urzadzenia (min. dwie
skrzynie Saladina), dzieki czemu zdolno$¢é wy-
tworcza osiggneta 1200 ton stodu rocznie.

1932 — powstata hala do mycia beczek, wzorcow-

nia beczek (cechownia), taznie oraz obciggal-
nia (rozlewnia) piwa beczkowego. W hali my-
cia beczek poczatkowo funkcjonowato stare
urzadzenie, wkrotce zastgpione nowa myjka
o wydajnosci 120 beczek na godzine, zaopatrzo-
na w cztery natryski (dwa cieple i dwa zimne).
Dzial rozlewu wyposazony zostal w trzykrano-
wy izobarometr firmy Bothner, o wydajnosci
pojedynczego kranu 10 hl na godzing, ze zbior-
nikiem posrednim o pojemnosci 4 hl. Dzial
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rozlewu stopniowo modernizowano, dostawia-
jac kolejne aluminiowe tanki rozlewcze. Wraz
z instalacjg tankéw do pomieszczenia prze-
niesiono filtr ramowy do piwa. Jak sie wydaje,
w tym czasie browar eksperymentowal ze sta-
lowymi beczkami, ktérych jednak na szerszg
skale nie wprowadzono (ksztaltem przypomi-
naly one dzisiejsze beczki typu keg, choé ich
konstrukgcja byta inna).

1933 — powstata nowa butelkownia, a takze zmo-

dernizowany zostat dzial produkcji wéd ga-
zowanych, w ktérym mozna byto osiggnad
4500 hl rocznej produkcji. Powstaty magazy-
ny wyrobéw gotowych. Dzial rozlewu wypo-
sazono w myjke talerzowg Schaffler znapedem
elektrycznym o wydajnosci 3 tys. butelek na
godzine oraz dwa automaty do obciggu piwa
butelkowego, réwniez firmy Schiffler: 20-kra-
nowy o wydajnosci 2 tys. butelek na godzine
oraz 30-kranowy o wydajnosci 3 tys. butelek
na godzine. Mniej wiecej w tym samym czasie
(lub nieco pézniej) zainstalowano trzy paste-
ryzatory komorowe z ogrzewaniem parowym,
dwa o wydajnosci 800 butelek na godzine oraz
jeden o wydajnosci 1200 butelek na godzine.

1934 — do uzytku oddano piwnice lezakowe wy-

posazone w aluminiowe i stalowe tanki piw-
ne (lezakowe), zaréwno stajace, jak i lezace
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(horyzontalne). Po zakoriczeniu inwestycji bro-
war miat ich kilkadziesigt. Wyposazanie piw-
nic w tanki rozpoczeto sie jeszcze pod konieclat
dwudziestych. Gléwnym dostawcg byta firma
Ziemann ze Stuttgartu (w 1926 roku produk-
¢je przeniesiono do Ludwigsburga). Zapewne
wowczas zostaly ostatecznie wyeliminowane
drewniany kufy sktadowe. Mniej wiecej w tym
samym okresie powstaly piwnice fermentacyj-
ne, co wigzato sie z podobnym procesem — eli-
minacjg drewnianych kadzi. Nowy dzial wy-
posazono w betonowe kadzie fermentacyjne
z aluminiowymi wkladami, zaopatrzone w sys-
tem wewnetrznego chtodzenia. Tego samego
roku wykorniczono piwnice pod stodownig i su-
szarnig. Rozpoczeto tez kolejng przebudowe
kotlowni.

1935 — ukoriczono budowe (lub istotng moderni-
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zacje) wiezy chlodniczej wraz z kondensatorem.
Powstaly tez: betonowy bunkier na wegiel nie-
opodal kottowni oraz magazyn benzyny i kuch-
nie. Na dziedzinicu browaru, nieopodal domu
mieszkalnego wtascicieli, wzniesiono oranzerie.
W tym czasie (lub w roku 1936) nastgpita wy-
miana maszyny parowej L.A. Riedinger AG na
nowa, z firmy Germania, zdwoma generatora-
mi o mocy 425 KM kazdy, oraz wymiana kottéw
parowych — zainstalowane zostaly urzadzenia
firmy Weichelt-Wackwitz z Neumark.

1936 — zakoriczenie drugiego etapu modernizacji.

Jako ostatnie powstaly: zbiornik wody przy we-
zownicy, rampa do ekspedycji oraz lodownia
usytuowana poza obrebem browaru.

1937 — produkcja piwa ksztaltowala sie na po-

ziomie 50 tys. hl. Co najmniej od tego czasu,
a prawdopodobnie az do zakoniczenia wojny,
kierownikiem technicznym browaru i stodow-
ni byl Ernst Lehmann. Dzial transportu dyspo-
nowat 17 ciezaréwkami, ciggnikiem i 18 korimi.
Zatrudnienie wynosito 110 osdb.

1938 — produkcja piwa wzrosta do 55 tys. hl. W za-

ktadzie produkowano piwa gdérnej fermentacji
(Einfach Malz 4%, Doppel Einfach Malz 12%,
Weissbier —Berliner typ 4,6% ekstraktu, Karamel-
-Vollbier o niskiej zawartosci alkoholu) oraz
piwa dolnej fermentacji (Polziner Pilsener, Kai-
serbier — Helles Lagerbier, Exportbier — Dunkel
nach Miinchener Art).

1939 —zaktad osiggnal najwyzszg produkcje przed

wybuchem wojny: 65 tys. hl. Produkcja stodu
przekroczyta 1000 ton. W tym czasie zakltad
dysponowat juz 23 samochodami ciezarowy-
mi, dwoma ciggnikami i 15 korimi. Zatrudnia-
no 125 pracownikéw. W tym samym roku Carl
Wilhelm Fuhrmann zakupit w Neu Gasthof
(okolice Swidwina) posiadto$¢ o powierzchni
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2400 akréw, z czego polowe zajmowaty lasy,
a potowe grunty orne. Zakup byt formg zabez-
pieczenia cze$ci majatku w trudnych, wojen-
nych czasach.

1940 —jako dyrektor browaru (prokurent) wymie-

niony zostal dr Ludwig Reif. Firma wcigz funk-
cjonowata jako jednoosobowa wtasnosc Carla
Wilhelma Fuhrmanna.

1945 — Polczyn zostal zajety przez wojska sowiec-

kie. Dzialania wojenne nie przyniosly znacza-
cych zniszczen i uszkodzen w budynkach oraz
urzadzeniach produkcyjnych. Spalit sie gléwny
budynek administracyjno-mieszkalny i budy-
nek mieszkalny wlascicieli (byto to zapewne
celowe podpalenie, dokonane przez Sowietéw)
oraz stodotaidawnalodownia murowana. Bu-
dynek administracyjny w znacznej czesci odbu-
dowano — przez dtugie lata miescila sie w nim
dyrekcja Polczyniskich Zaktadéw Piwowarsko-
-Stodowniczych. Carl Wilhelm Fuhrmann nie
opuscit miasta. Jako specjalista w swojej branzy
zostat zatrudniony przez Rosjan do prowadze-
nia przedsiebiorstwa. We wrzesniu przeniesio-
no go do Legnicy, gdzie przy Sztabie Péinocnej
Grupy Wojsk Radzieckich funkcjonowal browar
(dawniej Liegnitzer Aktien-Brauerei, wt. Jozef
Hess, Gartenstrasse 6), oddany stronie polskiej
dopiero w 1956 roku. Carl Wilhelm Fuhrmann
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mial w nim pracowad przez osiem lat (czyli do
1953). Potem wydalono go do Niemiec.

14 wrze$nia 1945 — zawarte zostalo porozumienie,

podpisane przez gléwnego kwatermistrza Ar-
mii Czerwonej Fieofana Lagunowa oraz wice-
ministra przemystu i handlu Henryka Rézan-
skiego. Strona radziecka zobowigzala sie do
przekazania stronie polskiej wszystkich zakta-
déw przemystowych znajdujacych sie dotad
w jej rekach. ,Z kolei rzgd RP zgodzit sie od-
dacé w bezplatng dzierzawe 90 obiektéw prze-
mystowych, w tym mlyny, piekarnie, obiekty
przemystu rolno-spozywczego, gorzelnie, gar-
barnie, elewatory zbozowe, browary, fabryki
obuwia, pomieszczenia sktadowe oraz warszta-
ty naprawcze taboru samochodowego”. Wsréd
nich znalazly sie dwa browary: w Swiebodzi-
cach iw Legnicy.

17 wrzesnia 1945 — w §lad za porozumieniem

z 14 wrze$nia Gléwny Urzad Tymczasowego
Zarzadu Panistwowego przekazal Ministerstwu
Aprowizacji i Handlu siedem browardéw z te-
renu Pomorza Zachodniego (okreslanego ja-
ko wojewddztwo koszaliriskie), w tym browar
w Polczynie-Zdroju.

23 pazdziernika 1945 — wspomniane wyzej bro-

wary powierzono Zjednoczeniu Przemystu
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Piwowarsko-Stodowniczego okregu poznan-
skiego, pomorskiego, gdariskiego i Pomorza
Zachodniego w Bydgoszczy. Pod numerem 48
wymieniony jest browar w Polczynie-Zdroju.

20 listopada 1945 — wbrew poczynionym ustale-
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niom browar w Polczynie-Zdroju pozostat pod
zarzgdem wojsk sowieckich, ktére prowadzilty
intensywng dziatalno$¢ produkeyjno-handlowsg
(zarzucajacrynek tanim piwem, wyrobami spi-
rytusowymi i wedlinami produkowanymi na
terenie zakladu). Zakltadem zarzadzat inz. Wto-
dzimierz Rachlin. Pomimo tego strona polska
(reprezentowana przez Zjednoczenie w Byd-
goszczy) zdecydowala sie na mianowanie
pierwszego polskiego dyrektora. Zostat nim
Aleksander Stromenger. W ten sposéb sym-
bolicznie podkreslono prawo strony polskiej
do zaktadu. Aleksander Stromenger urodzit
sie 18 grudnia 1900 roku w Toruniu. W czasie
okupacji pracowal w Komendzie Gtéwnej Ar-
mii Krajowej — Oddzial V (dowodzenie i tgcz-
no$é), w wydziale odbioru zrzutéw ,Syrena”.
Bratudzial w powstaniu warszawskim. Odzna-
czony Krzyzem Walecznych i orderem Virtuti
Militari V klasy. 26 pazdziernika 1950 zostal
aresztowany pod zarzutem wrogiej dziatalno-
$ci. W areszcie przebywat do 22 stycznia na-
stepnego roku. Zmart 12 grudnia 1990 w Byd-
goszczy.

7 grudnia 1945 — Zjednoczenie w Bydgoszczy od-

rzucito propozycje objecia browaru przez
GS ,,Samopomoc Chlopska” w Potczynie-Zdroju.

14 lutego 1946 — browar zostal ostatecznie objety

przez wladze polskie. Wraz z zaktadem prze-
jeto gospodarstwo rolne o powierzchni ponad
35 ha, a takze inwentarz zywy oraz maszyny
i urzadzenia rolnicze. Sporzadzono tez pierw-
szy, szczegllowy inwentarz budynkdéw i urzg-
dzen technicznych. W imieniu strony polskiej
dokument podpisat dyrektor Aleksander Stro-
menger. W tym czasie zaktad funkcjonowat pod
nazwa Panistwowy Browar w Poltczynie-Zdroju
i podlegal Zjednoczeniu w Bydgoszczy. Pierw-
szym kierownikiem technicznym zostat Longin
Szwejkowski (pracowat od 15 kwietnia 1946 do
15 listopada 1947 roku), kierownikiem handlo-
wym byl Jézef Jasiriski (pracowal co najmniej
od lutego 1946 do 1 stycznia 1947 roku), zas sta-
nowisko gléwnego ksiegowego piastowal Eu-
geniusz Rudny (pracowal od 1 marca 1946 do
1 kwietnia 1950 roku).Wraz z przekazaniem bro-
waru zawarto umowe dotyczacg znajdujgcego
sie w nim piwa (2 tys. hl piwa lekkiego 5% oraz
1117 hl piwa pelnego 12%), bedacego wiasnosciag
wydzialu zaopatrzenia wojsk sowieckich. Zgod-
nie z umowg Rosjanie otrzymali trzy miesigce
nawywdz piwa. Rdwnoczesnie strona radziecka
przekazata stéd, chmiel, wegiel, a takze brzeczke
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(co oznacza, ze browar zostal przejety w trakcie
regularnej produkgji) oraz beczki. Strona polska
miata wyprodukowad dalsze 3 tys. hl piwa na
potrzeby Armii Czerwonej, ktére zobowigzano
sie sprzedawac po 3 zt za litr. Umowa obowia-
zywata do 30 czerwca 1946 roku.

marca 1946 — pomiedzy Panistwowym Browa-
rem w Polczynie-Zdroju a Zarzagdem Miasta
podpisana zostala umowa na dostawe ,czy-
stej, filtrowanej i odzelaznionej” wody. Browar
miat dostarczaé wode o kazdej porze dniaino-
cy. Najciekawszg cze$cig porozumienia byt spo-
s6b rozliczania naleznosci — miasto zobowig-
zalo sie dostarczaé do browaru 4,3 kg wegla za
kazdy metr sze$cienny dostarczonej wody. Te-
go samego dnia podpisano analogiczng umowe
na dostawe energii elektrycznej. Cene 1 kWh
ustalono na 3,7 kg wegla loco stacja Polczyn-
-Zdrdj. W imieniu miasta umowy podpisal bur-
mistrz Tadeusz Rajner, ze strony browaru pa-
rafowal jg Aleksander Stromenger.

1 maja 1946 — staraniem Paristwowego Zjednocze-

nia Rejonu Zachodniego w Bydgoszczy urucho-
miono w Polczynie-Zdroju dom wypoczynkowy
(potozony na rogu éwezesnych ulic Dworcowej
i Grunwaldzkiej) dla pracownikéw Zjednoczenia
clerpigcychna ,ischias czy reumatyzm”. Koszt po-
bytuileczenia w catosci pokrywato Zjednoczenie.
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Maj 1946 — ,stopniowe eliminowanie Niemcéw

z pracy w przem. browarniczym w Rejonie Za-
chodnim. Browary Gdariskie i Szczeciriskie wy-
kazujg sie juz obecnie catkowitym wyzbyciem
elementu niemieckiego, akcja natomiast w tym
kierunku na terenie Potczyna [Zdroju] i Elblg-
ga jest w toku. Pracownicy niemieccy sg zaste-
powani wartosciowymi fachowcami polskimi”.
Nalezy przypuszczaé, ze ostatni niemieccy ro-
botnicy opuscili browar okoto potowy 1947 roku.

1 czerwca 1946 — podczas konferencji dyrektoréw

technicznych i technikéw piwowarskich prze-
prowadzono degustacje piw produkowanych
w browarach podleglych Zjednoczeniu Rejonu
Zachodniego w Bydgoszczy. Browar w Potczynie
uzyskal wysokie, czwarte miejsce (zwyciezyly ex
aequo wyroby ze Szczecina, Elblaga i Gdariska).

1946 —browar w Polczynie zajmowal szczegdlng po-

zycje wsrdd zakladéw z zachodniej Polski. Zjed-
noczenie w Bydgoszczy planowato przeksztatcic
go w ,browar naukowy” z uwagi na nowocze-
sne wyposazenie i posiadane laboratorium. Pla-
ny te nie powiodly sie z powodu braku $rodkéw
iznacznego oddalenia od miast uniwersyteckich.

1maja1947 —browar zatrudniat 85 pracownikdw,

W tym czterech inzynieryjno-technicznych oraz
17 umystowych.
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1947 — w drugiej potowie roku wprowadzono do
produkgji piwo ,,Oryginalny Polczyn”, okreslane
jako produkt odzywczy. Byto to piwo bezalko-
holowe, dystrybuowane na terenie catej Polski,
dzieki czemu browar w Polczynie-Zdroju stat
sie powszechnie rozpoznawalny. Mniej wiecej
W tym samym czasie zaczeto warzy¢ piwo koz-
lak, réwniez skierowane do dystrybucji ogdl-
nopolskiej. Wyprodukowano 14 682,77 hl piwa
(w tym: piwo jasne 9% — 14 085,94 hl, piwo pet-
ne 15% ,Kozlak” — 354,64 hl, piwo ,,Oryginalny
Polczyn” — 207,36 hl, piwo stodowe 7% , Kara-
mel” — 34,83 hl).

1maja 1948 — browar zatrudnial 99 pracownikéw,
w tym dwodch ucznidw, trzech pracownikéw
inzynieryjno-technicznych oraz 17 umystowych.

10 listopada 1948 — Aleksander Stromenger zostat
odwotany z funkcji dyrektora browaru. Na je-
go miejsce mianowano Bolestawa Kamiriskie-
go. Na stanowisku tym pozostat do pazdzier-
nika 1949 roku.

1maja 1948 — browar zatrudnial 128 pracownikdw,
w tym dwoch ucznidw, czterech pracownikéw

inzynieryjno-technicznych oraz 20 umystowych.

1948 — browar wyprodukowal nieco ponad 19 tys. hl
piwa (w tym: piwo jasne 9% —17 764,14 hl, piwo
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pelne 15% ,Kozlak” — 36,24 hl, piwo ,,Oryginalny
Polczyn” —1269,38 hl), wykonujac plan w ponad
115%. Pomimo tego wykorzystanie mocy produk-
cyjnych nie przekroczyto 31% (zdolnosci te oce-
nianona 62 400 hl). Stodownia wykorzystywana
byta w 84% i dostarczata stdéd wielu browarom
paristwowym. Wyeksportowano 90 ton stodu,
w tym 30 ton do Holandii.

1maja 1949 —browar zatrudniat 158 pracownikdéw,
w tym jednego ucznia, sze$ciu pracownikéw
inzynieryjno-technicznych oraz 24 umystowych.

20 lipca 1949 — gospodarstwo rolne zostalo prze-
kazane na rzecz Zarzadu Panistwowych Uzdro-
wisk w Potczynie-Zdroju. Browar zachowat
grunty ,niezbedne do prowadzenia dziatalno-
$ci”. Wciaz bylo to pied hektaréw ziemi upraw-
nej i 0,16 hektara nieuzytkéw. W lipcu 1950 ro-
ku browar posiadal cztery konie, cztery krowy,
trzy jaldwki, dwa cieleta, 67 $winl i 14 prosiat.
Gospodarstwo rolne przynosito sporg strate,
jednak odgrywalo znaczacg role w aprowiza-
¢ji zatogi (stotéwka zaktadowa i tzw. naturalia
dla pracownikéw).

26 wrzesnia 1949 — na podstawie orzeczenia nr 4
Ministra Przemystu Rolnego i Spozywczego bro-
war w Polczynie-Zdroju (dawniej C. Fuhrmann
Brauerei Bad Polzin) ostatecznie przeszed! na
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wlasno$é paristwa (w okresie wczesniejszym
formalnie znajdowat sie pod zarzagdem pani-
stwowym, choc oczywiscie traktowano go jako

mienie paristwowe).

Pazdziernik 1949 — w miejsce odwotanego dyrek-

tora Bolestawa Kamiriskiego mianowano w za-
stepstwie inz. Oldrzycha Tauera (kierownika
technicznego od 15 listopada 1947 do 31 maja
1950 roku). Funkcje te Tauer pelnit do powo-
tania nowego dyrektora w styczniu 1950 roku.

1949 —browar dostarczyt miastu 496 900 kWh, po-

noszgc strate w wysokosci 1 310 954 zt (pobie-
rano od miasta 8 zt przy przecietnym koszcie
wlasnym 12,46 zl). W tym samym czasie do-
starczono miastu 106 751 metréw szesciennych
wody, ponoszac strate w wysokosci 1301 977 zt
(pobierano od miasta 7 zt przy koszcie wtasnym
19,20 zt). Na podniesienie cen wody nie zgadzat
sie Zarzad Miejski. Problem rozwigzano w 1950
lub na poczatku 1951 roku, kiedy to miasto uru-
chomito wiasne studnie do obstugi mieszkaricéw.

1949 —wyprodukowano 28 886,74 hl piwa (w tym:
piwo jasne 9% — 24 668,54 hl, piwo pelne 15%
,Kozlak” — 369,19 hl, piwo ,Oryginalny Pot-
czyn” —3849,01hl). Podczas udrazniania jednej
ze studni doszto do urwania dtuta wiertnicze-
go i zagwozdzenia studni. Prace wykonywatla
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prywatna firma z Bydgoszczy. W 1950 roku
prowadzono w tej sprawie sledztwo, podejrze-
wajac sabotaz gospodarczy. Prawdopodobnie
z tego powodu stanowisko dyrektora stracit Bo-
lestaw Kamiriski (innym z powoddéw byta de-
wastacja nieczynnego browaru w Swidwinie).

1 stycznia 1950 — podpisano umowe ze Zjednocze-

niem Energetycznym w Szczecinie, na mocy kt4-
rej za dostawe pradu do miasta browar pobie-
ral 13 zt, czym miat zapewniad sobie minimalny
zysk (w rzeczywistosci na koniec roku wykazano
niewielka strate wyniklg ze wzrostu cen wegla).

10 stycznia 1950 — dyrektorem Paristwowego Bro-

waru w Polczynie-Zdroju mianowany zostat
Marian Zehaluk, uprzednio pracownik browaru
w Gdanisku, w ktérym piastowal funkcje gléw-

nego mechanika.

1 sierpnia 1950 — w ramach przygotowywanej re-

strukturyzacji przemystu browarniczego powo-
tano do zycia Zaktady Piwowarsko-Stodownicze
(zP-S) ,Zdréj” w Polczynie-Zdroju. Zaklady
w tym ksztalcie istniaty juz wczesniej (by¢ moze
nawet od stycznia tego roku), jednak bez fak-
tycznego zatwierdzenia ministerialnego. Wraz
z formalnym powotaniem od Zaktadéw odla-
czono Panistwowg Hurtownie Piwa w Walczu
(narzecz browaru w Czarnkowie), przytgczono
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za$ browar ze stodownia w Szczecinku. Pod
opiekg Zaktadéw pozostawal tez nieczynny
browar w Swidwinie, ktdry ,jeszcze w 1947 r.
byt kompletny, a obecnie doszczetnie zdewa-
stowany”.

1grudnia1950 —wprowadzono podziat przemystu
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piwowarskiego na przedsigbiorstwa wielood-
dzialowe podporzgdkowane bezposrednio Cen-
tralnemu Zarzadowi Przemystu Fermentacyjne-
gow Warszawie. Tym samym likwidacji ulegty
zjednoczenia terenowe. Utworzono 48 przed-
siebiorstw (zajmujgcych sie bezpogrednio pro-
dukcja piwa i stodu) oraz Siarkownie Chmie-
lu z siedzibg w Lublinie. W sktad Polczyniskich

Zakladéw Piwowarsko-Stodowniczych wcho-
dzily browary w Polczynie-Zdroju i Szczecinku,
nieczynny browar w Swidwinie oraz Paristwo-
we Hurtownie Piwa —w Swidwinie, Cztuchowie

oraz Walczu (powrdcila pod zarzad przedsie-
biorstwa po krétkiej przerwie). W nowej struk-
turze organizacyjnej na czele zaktadéw stat dy-
rektor, zas podleglymi mu przedsiebiorstwami

(w tym browarami) zarzadzali kierownicy. Dy-
rektorem Potczyriskich ZP-S mianowano Broni-
stawa Haluszczaka (pelnit te funkcje do 1954 ro-
ku). Kierownikiem browaru (wlatach 1951-1956)

byl Alfons Kolibabka, jeden z pionieréw piwo-
warstwa na ziemiach zachodnich (od 1945 pra-
cowal w browarze w Zielonej Gorze, do ktdrej

powrdcil w 1960 i dziatal tam az do emerytu-
ry, na ktdra przeszedt w 1982 roku). Zastepca
ds. technicznych mianowano Jana Zienkiewicza
(petnit te funkcje do 1953 roku). W tym czasie
gtéwnym piwowarem byl Jézef Miner, zas pi-
wowarem Jézef Mauer.

1950 — wyprodukowano 45 tys. hl piwa 11200 ton

stodu.

1951 — uzywana w dziale rozlewu wyeksploatowa-

namyijka firmy Schiffler zostata zastgpiona beb-
nowa, szescioszczotkowg myjka z poznariskiej
firmy Kubs-Gogotkiewicz. Urzadzenie to prze-
niesiono z ktdrego$ z unieczynnionych w tym
czasie browaréw w ramach tzw. przerzutéw (po-
tencjat czynnych zaktadéw wzmacniano urzg-
dzeniami demontowanymi z zakladéw zamy-

kanych badZ nienadajacych sie do odbudowy).

1952 —w wykazie inwentarzowym brak juz 20-kra-

nowego automatu do obciggu piwa butelkowe-
go firmy Schaffler. Stalo sie tak na skutek wy-
eksploatowania urzgdzenia (lub zostato ono
przeniesione, np. do zaktadu filialnego w Szcze-
cinku).

1954 — dyrektorem Potczyriskich ZP-S mianowano

Stefana Swistowicza. Po kolejnej reorganiza-
cjiiwlgczeniu Potczyniskich ZP-S do Zaktaddw
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Piwowarskich w Koszalinie pracowat on na sta-
nowisku kierownika potczyriskiego browaru.
Swoja misje zakoriczyl w 1979 roku. W 1954 bro-
war wypuscil na rynek 104 018 hl piwa (w tym:
piwo jasne 9% — 78 468 hli piwo stodowe ,Ka-
ramel” 7% — 25 550 hl).

1955 — produkcja piwa wyraznie spadla, wypro-

dukowano 82 360 hl (w tym: piwo jasne 9% —
65206 hl, piwo ,Kozlak” 15% — 3010 hl, piwo
,Oryginalny Polczyn” — 2769 hli piwo stodowe
,Karamel” 7% — 11 375 hl). Byla to tendencja
przejsciowa, spadki produkcji dotknety wiek-
szo$¢ browardéw krajowych. W kolejnych la-
tach produkcja miata ponownie wyrazny trend
wzrostowy. Zatrudnienie wynosilo 135 oséb.

Potowa lat pieédziesigtych — w wyniku odgdérnych
rozporzadzen zadecydowano o przekazaniu sieci
dystrybucyjnej w rece CRS ,Samopomoc Chlop-
ska”iinnych organizacji spétdzielczych. Polczyri-
skie ZP-S sktadaly sie z dwdch podmiotéw: bro-
wardw w Potczynie-Zdroju oraz w Szczecinku.

1957 — kierownikiem browaru mianowano Wtady-

stawa Chodanowicza, ktéry pozostal na tym
stanowisku do reorganizacji i wigczenia Pol-
czynskich ZP-S do Zaktadéw Piwowarskich
w Koszalinie. W pdzniejszym okresie Chodano-
wicz piastowat funkcje gléwnego piwowara.
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1958 — w Potczyriskich ZP-S uwarzono 99 802 hl

piwa. Roczne spozycie piwa na jednego miesz-
karica w wojewddztwie koszaliriskim (rejon
zbytu Polczyriskich ZP-S) przekroczyto 24 litry
(przy ogdlnopolskiej sredniej 21,4 litra). Mniej
wiecej w tym czasie nastgpito wytgczenie bro-
waruw Szczecinku, ktory przeszedt w struktury
Przemystu Terenowego. Polczyriskie ZP-S skta-
daly sie juz tylko z jednego przedsigbiorstwa:
browaru w Potczynie-Zdroju.

1960 — ostatni rok funkcjonowania struktur przemy-

stu piwowarsko-stodowniczego uksztattowa-
nych pod koniec 1950. W Polsce funkcjonowato
95 browardw, w tym 45 w strukturach podle-
gltych Zjednoczeniu, 48 w ramach Przemystu
Terenowego oraz dwa podlegle resortowi rol-
nictwa.

1 stycznia 1961 — po kolejnej reorganizacji browar

w Polczynie wlgczono do Zaktadéw Piwowarsko-
-Stodowniczych obejmujgcych browary w Kosza-
linie oraz Stupsku, a teraz i w Polczynie-Zdroju.
Ich siedzibg zostal Koszalin.

1964 — z powodu wadliwej konstrukeji suszni sto-

du postanowiono w trybie przyspieszonym wy-
kona¢ przebudowe pieca i wymiane przewo-
déw grzejnych. Pozwolilo to na kontynuacje
produkgji stodu przeznaczonego na eksport.
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Zmechanizowano proces kapslowania bute-
lek (wczes$niej wykonywany recznie). Spozy-
cie piwa per capita osiggneto w wojewddztwie
koszaliiskim 30,4 litra rocznie.

1967 — ukoriczono przebudowe urzadzen chtod-
niczych.

1970 — zainstalowano linie rozlewniczg do bute-
lek firmy Pofamia o wydajnosci 6 tys. butelek
na godzine. Produkcja piwa zwiekszyta sie do
99 tys. hl, z czego niemal 16 tys. zabutelkowano.
Zmianie ulegta nazwa zaktadéw, brzmigca od-
tad: Zaklady Piwowarskie w Koszalinie.

1971 — do Zakladéw Piwowarskich w Koszalinie
wlaczono browar w Szczecinku.

1975 — w zwigzku z nowym podziatem admini-
stracyjnym kraju browar w Polczynie otrzymat
do obstugi wojewddztwa: koszaliniskie, pil-
skie i szczeciniskie. Produkcja piwa ustabili-
zowala sie na poziomie nieznacznie ponizej
100 tys. hl. Odsetek piwa butelkowanego
w browarze przekroczyt 25%. Zatrudnienie
wynosito 114 osdb.

1980 — produkcja piwa spadta do poziomu 82 tys. hl.
W tym czasie browar produkowal piwa: jasne
pelne Wiking (10,4% ekstraktu), Fuhrmann Pils
(11,3%), ciemne dostadzane Karmel (7%) oraz
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ciemne mocne O’Kay (18%). Kierownikiem bro-
waru zostatl Jan Krukowski.

2 lutego 1982 — zmart Carl Wilhelm Fuhrmann,
ostatni wilasciciel browaru pochodzacy z ro-
dziny jego zalozycieli.

Koniec lat osiemdziesigtych — podjeta zostata de-
cyzja o przebudowie sze$édziesiecioletniej wa-
rzelni. Gtéwnym powodem byto kompletne zu-
zycie filtra zacierowego, ktérego rekonstrukcja
byta niemozliwa. Jego stan powodowatl ogrom-
ne straty produkcyjne. Nowe urzgdzenia do-
starczyla Pleszewska Fabryka Aparatury Prze-
mystu Spozywczego ,,Spomasz”. Powiekszono
budynek warzelnii przebudowano znajdujace
sie pod nim piwnice. Warzelnie uruchomiono
w 1990 roku. Dziala ona do dzi$. Uwage zwra-
ca wcigz funkcjonujace korytko obciekowe
(tzw. Grand), unikat we wspdtczesnym browar-
nictwie.

Grudzien 1990 — poczatek prywatyzacji Koszaliri-
skich Zakladéw Piwowarskich. Po prywatyzacji
grupa dziatata pod nazwg Koszaliriskie Zaktady

,Brok” Spétka Akcyjna.

Potowa lat dziewieédziesigtych — zakoriczono pro-
dukgje stodu w potczyriskiej stodowni. Z daw-
nego dzialu wykorzystywane sg nadal silosy,
w ktérych magazynowany jest stéd przywozony
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zinnych wytwdrni. W pomieszczeniach dawnej
stodowni pozostaly cenne zabytkowe urzadze-
nia, m.in. dwie skrzynie Saladina, namaczalniki
iurzadzenia transportowe.

1996 — w browarze zamontowano tankofermen-

tatory dostarczone przez firme Ziemann und
Bauer GmbH. Z produkcji wylaczony zostat
dziat fermentacji oraz lezakownia wyposazo-
na w stalowe, emaliowane tanki wyproduko-
wane niemal 60 lat wczesniej w tej samej firmie.
Powstata nowa drozdzowniaidzial uzdatniania
wody. Tym samym zakoriczono wazny etap mo-
dernizacji browaru, dostosowujac technologie
do najwyzszych, wspodtczesnych standarddw.

Lata 20022005 — browar w Potczynie-Zdroju na-

lezal do grupy piwowarskiej Browary Polskie
Brok-Strzelec SA, jednak w zwigzku z ktopotami
finansowymi spétki w 2003 roku wstrzymano
w nim produkcje piwa.

2007 — zaklad wydzierzawila firma Brewer Polska

Sp. z 0.0. nalezgca do czeskiego przedsiebior-
stwa Brewer s.r.o. W tym samym roku wzno-
wiono produkcje piwa.

2008 — spodtka Brewer Polska wykupita wiekszo-

$ciowy pakiet udzialéw w Wytwdrni Wody Zré -
dlanej Potczyn-Zdrdj SAizmienita jejnazwe na
Fuhrmann Sp. z 0.0. Poczynione inwestycje nie
przyniosty oczekiwanych rezultatéw i browar
po raz kolejny zaczat byé niewyptacalny.

Sierpien 2010 — sp6tka Fuhrmann Sp. z o.0. oglo-

sita upadto$é uktadows, jednak nie zaprzesta-
no produkgji piwa. W grudniu tego roku bro-
war zostal przejety przez fundusz inwestycyjny,
ktéry do tego czasu byt gtéwnym pozyczko-
dawcg przedsiebiorstwa. Sukcesywnie zwiek-
szano sprzedaz piwa, prowadzgc rownoczesnie
negocjacje z potencjalnymi inwestorami.

2017 — fiasko rozméw uktadowych doprowadzito
Lata 2003—2007 — przedsiebiorstwo Sagittarius- do ponownego wstrzymania produkgji.
-Strzelec SA prowadzito w polczyriskim browa-
rze produkcje napojéw bezalkoholowych i wo-  Kwiecief 2018 — wtascicielem zaktadu zostata sto-
dy mineralnej, zas sam zaktad przemianowano wacka spotka Semper Brewery A.S., ktéra wzno-

na Wytwdrnie Wody Zrédlanej Potczyn-Zdrd;. wila produkcje. Trwa ona do dzis.






Zabudowania browarne

Zabudowa browaru uchwycona na poczatku lat dwudzie-
stych. Wkrétce, w zwigzku z inwestycjami z [at1926-1936,
ulegta ona daleko idgcym przeksztatceniom. Uwage

przykuwa wysoki komin (rozebrany w potowie lat dwu-
dziestych) zwigzany z funkcjonujaca w tym miejscu ma-
szynownig i elektrownig. W gtebi widoczny jest budy-
nek stodowni, zwiericzony charakterystycznym kominem
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z wiatrownicg. Na pierwszym planie wyeksponowano
podwdrze browaru, z parterowym budynkiem spedycji
oraz krétka, drewniang rampg zatadowczg. Na podwo-
rzu zesktadowano kufy lezakowe, zapewne przygotowa-
ne do corocznego smotowania. W prawym dolnym rogu
zdjecia umieszczono stabo czytelng sygnature atelier wy-
konujacego zdjecie.
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Widok od strony ul. Piwnej w kierunku zachodnim, na
poczatku latdwudziestych. Na wprost widoczne sg gtow-
ne zabudowania browaru, wraz z charakterystycznym ko-
minem suszarni stodu (w gtebi widoczna jest wieza pa-
rafialnego kosciota pw. Niepokalanego Poczecia NMP).
Po lewej uchwycono dom wiascicieli przed rozbudowa
lub budowa w jego miejscu nowego zatozenia, z przy-
legtym ogrodem otoczonym parkanem. Ten fragment
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gruntu wigczono pézniej w obreb browarnego podwo-
rza. Po prawej widoczne sg zabudowania gospodarcze
o nieokreslonej funkcji, wyburzone przed wzniesieniem
w ich miejscu budynkéw administracyjnych. Niewielki
budynek z wysunietym dachem to zapewne éwczesna
pechownia (miejsce, w ktérym smotowano beczki i kufy
sktadowe). Przy parkanie stoi wozek stuzacy do przewo-
zenia mtéta.
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Widok na obecng ul.15 grudnia i stojacg przy niej

stodownie (w gtebi suszarnia zwienczona charak-

terystycznym kominem). Aczkolwiek zdjecia wy-

konano w niewielkim odstepie czasu, to jednak

dostrzegamy na nich istotne réznice. Pierwsze po-

wstato w potowie lat dwudziestych. Widac nanim

btotnistg ulice z wyprofilowanym rynsztokiem.

Drugie zdjecie zrobiono na poczatku lat trzydzie-

stych. Ulice wybrukowano, powstat tez wygodny

trotuar dla pieszych. Usunieto ziemna skarpe, od-

staniajgc czes¢ elewadji, zas skarpe ponizej budyn-

ku mieszkalnego uporzadkowano i zabezpieczo-

no ceglanym murem (a od géry ptotem). Okna

w bocznej elewacji stodowni zamurowano, co za-

pewne wigzato sie z modernizacjg tego dziatu (montaz ~ sam budynek byt tez znaczgco nizszy. Pod koniec lat
namaczalnikéw stodu iskrzyn Saladina). Pojawitasietez  osiemdziesigtych XX wieku zniszczong elewacje obtozo-
linia przesytowa energii elektrycznej. Widoczne sa relik- no ptytkami klinkierowymi (redukujgc wysokos¢ okien),
ty starszych, zamurowanych otworéw okiennych, Swiad-  w zwigzku z czym wyglada ona obecnie inaczej.

czace o innych wysokosciach kondygnacji — pierwotnie
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Widok w kierunku potudniowym na wewnetrzny dzie-  warzelnego (na dachu, przy $cianie szczytowej: kominy
dziniecoraz budynki warzelni, stodowniisuszarnistodu  odprowadzajgce opary z kotta warzelnego i kotta zaciero-
(zwiericzonej monumentalnym kominem). Ujecie zda-  wego). Brakjest wiezy wodnej, ktéra powinna by¢ widocz-
chu Slusarni, widoczny jest réwniez naroznik wodocig-  napomiedzy elektrownig a warzelnig. Zdjecie potwierdza
gbw (oba budynkijuz nie istniejg). Zdjecie wykonano  lokalizacje najstarszej znanejwarzelni (z okoto 1870 roku)
w potowie lat dwudziestych, juz po wyburzeniu komina  funkcjonujgcej w tym samym miejscu, w ktérym umiesz-
dawnej maszynowni i wybudowaniu nowej elektrowni  czono urzadzenia warzelne po kolejnych modernizacjach
(na elewadji ktérej widoczna jest sekcja izolatoréw), nie- (w1928 oraz po niewielkiej przebudowie pod koniec lat
dtugo przed przebudowsg warzelni w1928 roku. Za wy-  osiemdziesigtych XX wieku).

sokim oknem najwyzszego budynku wida¢ zarys kotta
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Widok browaru od strony ul. Piwnej w zimie 1948 roku.
W gtebi widoczne sg budynki browarne, z wiezg wodna,
stodownig, warzelnig i budynkiem spedycji, z dtugg be-
tonowg rampa i pulpitowym daszkiem, ktory zachowat
sie do dzis. Po prawej widac ceglany budynek mieszkalny,
w tym czasie zamieszkaty przez kierownictwo browaru.
Po lewej uchwycono budynek administracyjny, czescio-
wo spalony w1945 roku i odbudowany (zmianie ulegta
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forma dachu, pierwotnie spadzistego, na tym odcinku
obréconego poprzecznie, ze szczytem od ul. Piwnej). Nad
drewniang brama napis: Paristwowy Browar w Potczynie-
-Zdroju. Wzrok przycigga tablica reklamowa umieszczona
na elewadji budynku. Zachowano historyczny emblemat,
zmieniajacjedynie uktad liter— CFP (Carl Fuhrmann Pol-
zin) zastgpiono BPP (Browar Pafistwowy Potczyn).
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Produkcja stodu

Stodem nazywamy ziarnajeczmienia,
pszenicy, zyta lub innych zbéz wykiet-
kowane w kontrolowanych, sztucznych
warunkach, a nastepnie wysuszone
i wyczyszczone z kietkow. Zasadniczg
funkcja tego procesu jest zmiana wia-
Sciwosci surowego ziarna, ktore nie za-
wiera niezbednych do warzenia piwa
enzymow, nie wykazuje tez kruchosci
umozliwiajgcej prawidtowe Srutowa-
nie. Wytworzony z surowego ziarna
ekstrakt charakteryzuje sie zbyt duzg
lepkoscig, jest ubogi w aminokwasy,
a takze pozbawiony barwy i waloréw
smakowo-zapachowych. Staropolskie
okreslenia — stéd, stodowanie — traf-
nie oddajg sens tego procesu. Stodsza
brzeczka oznacza lepsze piwo. W pro-
cesie produkdji stoduwyrdzniasie trzy
etapy: namaczanie ziarna, kietkowanie
i suszenie. Wazng czescig procesu jest
staranne oczyszczenie ziaren z zanie-
czyszczen. Stuza do tego wialnie, tryje-
ry, sortowniki i urzadzenia odpylajace.
Jedno z takich urzgdzen widzimy na
zdjeciu wykonanym w pierwszej poto-
wie lat trzydziestych. Wysuszony stod
oczyszczassie z kietkdw w odkietkowni-
cy i poleruje. W prawym dolnym rogu
zdjeciawidocznajest sygnatura atelier:
Fritz Hahn Bad Polzin.
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Zdjec¢ dokumentujacych produkcje stodu mamy niewiele.
W 1931 roku zakoriczono modernizacje stodowni i zainsta-
lowano cztery namaczalniki (kadzie zalewne — zachowa-
ne do dzi$). Po namoczeniu ziarno trafia do kietkowania.
Pod wptywem temperatury, wilgotnosci i przewietrzania

zachodzg zasadnicze zmiany, polegajace na wzroscie ilo-
Sci enzymdw oraz rozluznieniu sie struktury bielma. Wi-
docznym efektem jest pojawienie sie korzonka i liscienia.
Do niedawna podstawowym, a zarazem najprostszym spo-
sobem przeprowadzenia tego procesu byto kietkowanie

ziaren na klepiskach (wykonanych z ubitej gliny, kamieni,
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ptyt ceramicznych lub betonu). Ziarno zsypywano w grzedy
owysokoscizo-50 cm. Dla wyréwnania wilgotnosci grzede
nalezato przewracac co10-12 godzin, poniewaz procesowi
towarzyszy wzrost temperatury. Na zdjeciu widzimy kiet-
kujace w grzedzie ziarno i termometr z sondg. Na kazdy
wzrost temperatury reaguje sie zwiekszeniem czestotli-
wosci przesypywania. Rdwnomierny wzrost ziarnajestjed-
nym z gtéwnych objawéw prawidtowego przebiegu proce-
su stodowania, trwajgcego zazwyczaj 7-10 (przecietnie 8)
dni. Skietkowane ziarno nazywane jest zielonym stodem.
Nalezy go niezwtocznie skierowaé do wysuszenia.
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W potczynskiej stodowni zainstalowano dwie stodow-
nie skrzyniowe zbudowane wedtug systemu Saladina.
W tej technologii ziarno stoduje sie w murowanych lub
zelbetowych skrzyniach. Na wysokosci 50-60 cm utozo-
na jest podtoga z dziurkowanych blach (sit), dzieki kté-
rym przez warstwe ziaren w skrzyni przechodzi nawilzone
powietrze. Zastosowanie tego systemu przynosi znaczng
oszczednos¢ powierzchni (eliminowane sg klepiska) i pra-
cy ludzkiej oraz umozliwia przeprowadzanie procesu sto-
dowania przez caty rok. Ostatnim etapem produkcji stodu
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jest jego wysuszenie. Budowe nowej suszarni ukonczo-
no w1898 roku, a potezny komin z wiatrownicg do dzis
goruje nad zabudowaniami browaru. Suszarnia wyposa-
zona byta w dwie siatki (dwa poziomy suszenia) i nowo-
czesne urzadzenia systemu Topf z Erfurtu. Pod koniec
lat czterdziestych XX wieku stéd byt jedynym towarem
eksportowym wytwarzanym przez przemyst piwowarski.
Na zdjeciu wida¢ zmagazynowang partie tego surowca,
wyprodukowang w grudniu 1948 roku. Dzieki zachowa-
nym zrédtom wiemy, ze zostata ona wystana do Holandii.
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Prawidtowe zesSrutowanie ziar-
na ma ogromny wptyw na jakos¢
uwarzonego piwa. Caty proces
prowadzony jest w taki sposoéb,
by zminimalizowac uszkodzenia
i rozdrobnienie zbozowej tuski —
w procesie filtracji stuzy ona bo-
wiem jako materiat filtrujacy przy
klarowaniu brzeczki. Z kolei biel-
mo powinno zostac rozdrobnione
jak najdoktadniej, aby umozliwic¢
kompletng ekstrakcje ciat roz-
puszczalnych. Prawidtowo przy-
gotowany stod sktada sie wiec
z oddzielnie wymielonej tuski
oraz delikatnych czgsteczek biel-
ma w postaci grysiku lub maki
(zbytduzy udziat makijest niepo-
zadany z uwagi na mozliwe zakto-
cenia filtragji). Sruta powinna by¢
pulchna i wetnista. W 1928 roku
ustawiono nad warzelnig szescio-
walcowy Srutownik Miag (widocz-
ny na zdjeciu): napedzany silni-
kiem elektrycznym, z zespotem
transmisji, dwoma przenosnika-
mi kubetkowymi, filtrem ttocz-
nym z rekawkami z tkaniny filtra-
cyjnej oraz z wagg samoczynng
zjednorazowym wsypem 10 kg.
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Srutowanie stodu
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Zesrutowany stéd magazynowano w koszu zasypowym,
wykonanym z blachy o grubosci 3 mm, w ksztatcie ostro-
stupa. Z tego zasobnika trafiat bezposrednio do kadzi
zaciernej. W zwigzku z brakiem kadzi filtracyjnej, za-
stepowanej przez filtr zacierowy, stéd mielono znacz-
nie drobniej—zachowanie nieuszkodzonej tuski byto nie
tylko niekonieczne, ale wrecz niepozadane. Srutownik
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wraz z koszem zasypowym zostaty zastgpione nowymi
urzadzeniami w zwigzku z modernizacjg warzelni pod
koniec lat osiemdziesigtych XX wieku. Zdjecia Srutownika
i kosza zasypowego wykonano wkrétce po ich zainstalo-
waniu, zapewne w1928 roku. Obie fotografie posiadajg
sygnature atelier Fritz Hahn Bad Polzin.
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Warzelnia —serce browaru

Na zdjeciu wida¢ wnetrze warzel-
ni, ktérej powstanie mozemy wigzac
7 przebudowg browaru w 1870 roku.
Trzynaczyniowg warzelnie wyprodu-
kowata firma W. Stavenhagen z Halle.
Sktadata sie ona z kadzi zacierno-
-filtracyjnej (prawa czes¢ zdjecia), ko-
tta zaciernego (czes¢ Srodkowa) oraz
kotta warzelnego oznaczonego nu-
merem 2 (po lewej). Dostep do obu
kottéw byt mozliwy ze wspdlnej gale-
rii wspartej na zeliwnych stupach i za-
bezpieczonej porecza. Schody prowa-
dzgce na te galerie usytuowano pod
kadzig zacierno-filtracyjna. Z dolnej
czesci przechodzito sie na gérng ga-
lerie (widoczng od dotu), okalajacg
kadZ zacierno-filtracyjng. W central-
nej czesci zdjecia znajduje sie podwie-
szone, czterokranowe korytko obcieko-
we (tzw. Grand), do ktérego sptywata
brzeczka z kadzi zacierno-filtracyjnej.
Energie warzelni zapewniata para,
ktorg ogrzewano kotty i z ktérej uzy-
skiwano prad elektryczny napedzaja-
cy pompy i motory. Mieszadta w ko-
ttach i kadzi poruszano za pomocg
przektadni pasowych. Ugotowang
brzeczke spuszczano przez odchmie-
lacz (duze zelazne naczynie stojgce
pod dolnym podestem).
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W drugiej potowie lat dwudziestych podjeto decyzje
o wymianie urzadzen warzelnych. Zadanie to powie-
rzono renomowanym zaktadom Weigelwerk AG z Nysy
(z urzadzen tej firmy korzystaty m.in. browary w Zywcu,
Tychach, Bytomiu, Grodkowie, Gtubczycach czy Olsztynie).
Nowa warzelnie otwarto w 1928 roku — zapewne wtedy
wykonano zdjecie, gdyz urzadzenia nie noszg najmniej-
szych §ladéw uzywania. Byta to warzelnia sktadajgca sie
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7 czterech naczyn: kotta warzelnego (widoczny po lewej

stronie), kadzi zaciernej (po prawej, w gtebi), kotta zacier-
nego (na pierwszym planie po prawej) oraz filtra zacie-
rowego, ktéry zastepowat zwykle wystepujacg kadz fil-
tracyjna (stoi w gtebi, na wprost). Starg i nowa warzelnie

faczy wiszacy naScianie zegar ciezarkowy (jak sie wydaje,
naobu zdjeciach ten sam). W prawym dolnym rogu zdje-
ciawidocznajest sygnatura atelier: Fritz Hahn Bad Polzin.
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Pod koniec lat czterdziestych wyglad warzelni nie ulegt
wiekszej zmianie. Zegar ciezarkowy zastgpiono okrggtym
zegarem elektrycznym, stato sie to jednak jeszcze w la-
tach trzydziestych. Gtéwnym tematem zdjecia jest filtr
zacierowy, dziatajacy na zasadzie prasy sktadajacej sie
730 modutéw membranowych (ram) i 29 ptyt kratowych
pokrytych ptétnem filtracyjnym. Urzadzenie zaopatrzo-
ne byto w armature, prase hydrauliczng i korytko ocie-
kowe (tzw. Grand). Mtéto odprowadzano $limacznicg do
pojemnika usytuowanego na zewngatrz warzelni. Filtry
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zacierowe upowszechnity sie pod koniec lat trzydziestych,
jednak wkrotce wycofano sie z tej nowinki technologicz-
nej i powrdcono do tradycyjnych metod filtracji. Podobne

urzadzenia dziataty w kilkunastu browarach, gtéwnie na

terenie dawnych Prus Wschodnich —w Biskupcu, Elblg-
gu, Olsztynie, Szczytnie, Braniewie, ale tez w Gdansku

i Legnicy. Naturalne zuzycie techniczne i brak czesci za-
miennych spowodowaty, ze juz od potowy lat szesédzie-
sigtych zaczeto zastepowac je klasycznymi kadziami

filtracyjnymi.
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W dwustuletniej historii potczynskiego browaru funk-
cjonowaty cztery warzelnie. O tej najstarszej nie wiemy
nic; byt to zapewne powszechnie uzywany w tych cza-
sach prosty zestaw naczyn, sktadajacy sie z zelaznego
kotta bezposrednio ogrzewanego ogniem oraz dwdch
drewnianych kadzi (zaciernej i filtracyjnej) obstugiwa-
nych recznie. Okoto 1870 roku, wraz z wprowadzeniem
fermentacji dolneji modernizacjg zaktadu, zdecydowano
sie na zakup trzynaczyniowej warzelni w firmie W. Ste-
venhagen z Halle. W tym czasie byto to urzadzenie bardzo
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nowoczesne. Trzecig warzelnie (na zdjeciu), wyproduko-
wang w nyskich zaktadach Weigelwerk AG, uruchomio-
now1928 roku. Pod koniec lat osiemdziesigtych byta ona
niemal catkowicie wyeksploatowana, zas filtr zacierowy
przysparzat nieustannie zmartwien kierownictwu bro-
waru. Budynek warzelni rozbudowano, a nowe urzadze-
nia zamdwiono w pleszewskiej fabryce ,Spomasz” spe-
cjalizujacej sie w produkcji dla przemystu piwowarskiego.
Czwarta warzelnia, zaopatrzona w klasyczng kadz filtra-
cyjna, ruszyta w1990 roku i pracuje do dzis.

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju



Chtodzenie brzeczki

Spuszczang z kotta warzelnego brzeczke nalezatojak naj-
szybciej ochtodzi¢. Stuzyty do tego chtodniki talerzowe
(tace chtodnicze). Byty to niskie zbiorniki zbudowane
z nitowanych lub spawanych arkuszy blachy miedzianej
bad?Z stalowej (we wczesniejszych wiekach budowano je
z drewna), o wysokosci15-35 cm, z zaokragglonymi Scian-
kami bocznymi. Ich dodatkowsg funkcje stanowito od-
dzielanie wytrgconych podczas gotowania brzeczki osa-
déw biatkowych oraz czastek chmielu, ktére przeniknety
przez sito odchmielacza. Chtodniki ustawiano na sto-
jakach z mozliwoscig regulacji poziomu talerza, ktéry
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nieznacznie przechylano w kierunku jednego z bokoéw,
gdzie znajdowato sie wgtebienie w ksztatcie lejka z otwo-
rami do spuszczania brzeczki, osadu i wody uzywanej do
mycia. Chtodniki umieszczano zazwyczaj na gérnych kon-
dygnacjach, potozonych w poblizuwarzelni. Pomieszcze-
nia te zaopatrywano w zaluzje petnigce funkcje wywietrz-
nikéw. Widoczne na zdjeciu chtodniki z nitowanej blachy
sprawiajg wrazenie nieuzywanych. Mozna przypuszczac,
ze zamontowano je wraz w nowa warzelnig w1928 roku.
W prawym dolnym rogu zdjecia wida¢ sygnature atelier:
Fritz Hahn Bad Polzin.
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Wstepnie schtodzong na tacy chtodniczej brzeczke nale-
zato oziebi¢ do pozgdanej temperatury, co byto szczegdl-
nie wazne latem. W tym celu wykorzystywano dzielone
na dwie grupy aparaty chtodnicze. W urzgdzeniach za-
mknietych brzeczka ptyneta rurami chtodzonymi na ze-
wnatrz zimng woda lub lodem (chtodnice wezowe, skrzy-
niowe i przeciwpradowe). W drugiej grupie znajdowaty
sie otwarte aparaty chtodnicze —wtedy brzeczka sptywata
po poziomo utozonych rurach, wewngatrz ktérych ptyneta
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zimna woda. Nazywano je aparatami ociekowymi lub
chtodnicami powierzchniowymi. Przedstawione na zdje-
ciu urzadzenie zbudowano z rur miedzianych w1920 ro-
ku.Z uwagina ryzyko zakazenia mikrobiologicznego oraz
niekorzystny wptyw powietrza na ochtadzang brzeczke
otwarte urzgdzenia chtodnicze zastepowano zamknie-
tymi aparatamioziebiajgcymi. W prawym dolnym rogu
fotografii widoczna jest sygnatura atelier: Fritz Hahn
Polzin.
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Fermentacja

Po ochtodzeniu do brzeczki dodawano odpowiednig dawke
drozdzy, by zapoczatkowaé proces fermentacji. Pod wpty-
wem enzymdw wytwarzanych przez drozdze z weglowo-
danoéw (potocznie nazywanych cukrami) powstaje alko-
hol etylowy i dwutlenek wegla. W przypadku fermentagji
gbrnej procedure przeprowadzano najczesciej w odszpun-
towanych beczkach ustawionych na specjalnych podsta-
wach (ketnarach). Fermentacje dolng z kolei prowadzono
w drewnianych kadziach fermentacyjnych, ktére umiesz-
czanow dobrze izolowanych piwnicachi chtodzono lodem

pozyskiwanym zima z okolicznychjeziori stawéw. Na zdje-
ciuwidacdrewniane kadzie (w trzech zachodzi proces fer-
mentacji) w sztucznie chtodzonej piwnicy (system rurowy
podwieszony pod sufitem); wiasciwy przebieg fermenta-
gji zapewniaty chtodnice zanurzeniowe (tym samym nie
korzystano z lodu naturalnego). Po lewej stronie stoi pro-
stokatna, zelazna kadz, w ktérej réwniez zachodzi proces
fermentacji. Uwage zwraca elektryczne oswietlenie po-
mieszczenia. Zdjecie wykonano najprawdopodobniej oko-

to potowy lat dwudziestych.



Wraz z wprowadzeniem nowych materiatow do kon-
strukgji kadzi fermentacyjnych zauwazono, ze ,[..] fer-
mentacja przebiega szybciej w kadziach drewnianych,
wolniej w aluminiowych i zelaznych. Najdtuzej fermen-
tuje piwo w kadziach betonowych, Swiezo pokrytych ma-
sa wyktadzinowa, w kadziach zelaznych emaliowanych
lub sporzadzonych ze stali nierdzewnej”. Los urzadzen
drewnianych bytjednak przesgdzony. Decydowaty o tym
koszty ekonomiczne i wzgledy higieniczne. W Potczynie
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zadecydowano o budowie ceglano-betonowych zbiorni-
kéw wypetnionych wktadami aluminiowymi. Zbiorniki
wyposazone byty w osprzet do napetnianiaispuszczania
piwa oraz chtodnice zanurzeniowe. Z zewnatrz obtozo-
no je glazurowanymi kafelkami. Na zdjeciu uchwycono
fermentownie oddang do uzytku w1934 roku. Ponizej
podestu, na pierwszym planie, stojg kadzie drozdzowe.
W prawym dolnym rogu zdjecia umieszczona zostata sy-
gnatura atelier: Fritz Hahn Bad Polzin.

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju



Fermentownia pracowata réwniez po zakonczeniullwojny ~ Od momentu kiedy krazki zaczynajg opadac, fermenta-
Swiatowej, az dojej wytgczenia z produkcji okoto 1990 ro-  cja zbliza sie ku korcowi. Po catkowitym zaniknieciu krgz-
ku. Nazdjeciuwidocznajestjednazkadzizfermentujgca  kéw na powierzchnizbiera sie brunatna, mazista powtoka
brzeczka. W trakcie fermentacji burzliwej, trwajacej za-  sktadajaca sie z ciat biatkowych, zywic chmielowych i ko-
zwyczaj od 8 do10 dni, na powierzchni brzeczki pojawia ~ mérek drozdzowych. To znak, ze piwo nalezy przepom-
sie obfita piana — proces ten nazywamy krgzkowaniem.  powac do naczyr lezakowych.
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Lezakownia

Po ustaniu fermentacji burzliwej
mtode (zielone) piwo wymaga leza-
kowania, ktérego celem jest nasyce-
nie go dwutlenkiem wegla, uzyskanie
witasciwego stopnia odfermento-
wania, sklarowanie oraz wytworze-
nie pozadanego bukietu smakowo-
-zapachowego. Przed wprowadzeniem
naczyn metalowych piwo lezakowa-
no w drewnianych naczyniach nazy-
wanych kufami. Budowanoje zdrew-
na debowego, nieprzypadkowo wiec
ksztattem przypominaty duzg beczke.
Kufy stawianow dwéch rzedach przy
Scianach, na podstawach (najczesciej
szynach osadzonych nawspornikach
lub podmurowaniach) znajdujgcych
sie na wysokosci okoto 40 cm powy-
zej posadzki. W odpowiednio wyso-
kich pomieszczeniach kufy ustawia-
no pietrowo. Na dole umieszczano
kufy wieksze, zas u gbéry mniejsze
(tzw. kufy siodetkowe). Lekko prze-
chylano je w kierunku przejscia, co
w trakcie obciggu zapewniato lepsze
odseparowanie piwa od powstatego
osadu. Zdjecie przedstawia piwnice
lezakowa wypetniong kufami. Sta-
13 temperature zapewniat system
sztucznego chtodzenia (system ruro-
wy pod sufitem).
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Potczynska lezakownia przeszta zna-
czacg modernizacje na poczgtku lat
trzydziestych XX wieku. Z uzycia wy-
cofano wszystkie drewniane kufy, za-
stepujacje aluminiowymi i zelazny-
mi zbiornikami. Nie zdecydowano
sie na ujednolicony model tankéw,
co zapewne spowodowane byto réz-
nymi wymiarami piwnic. Na zdjeciu
uwiecznione zostaty stalowe tanki
horyzontalne (lezace) w przesklepio-
nej czesci piwnic (co wykluczato pie-
trowe ustawienie lub zastosowa-
nie tankéw stojacych). Pod sufitem
mozemy dostrzec elementy syste-
mu chtodzgcego—utrzymanie statej
temperatury makluczowe znaczenie
dlawtasciwejjakosci piwa. Dostawcg
tankéw byta firma Ziemann ze Stutt-
gartu. W prawym dolnym rogu zdje-
ciawidac sygnature atelier: Fritz Hahn
Polzin.
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Na zdjeciu widoczna jest piwni-
ca lezakowa wyposazona w sto-
jace tanki lezakowe. Z uwagi na
wysokoS¢ pomieszczenia zde-
cydowano sie na zastosowa-
nie tankéw dwudzielnych (po-
dzielonych na dwie niezalezne
komory, ktore mozna byto na-
petnia¢ i oprozniaé niezalez-
nie). Na specjalnych tablicach
znumerami tankdéw wpisywano
kredg podstawowe informacje
dotyczace lezakowanego piwa
(numer partii, date produkdiji,
faktyczng objetos¢, aktualny
ekstrakt etc.). Powyzej dolnych
i gornych wtazéw widac termo-
metry, dzieki ktérym kontrolo-
wano, czy proces lezakowania
zachodzi prawidtowo. Kazda
z komor zaopatrzona byta w za-
wor cisnieniowy (piwo nasyca
sie dwutlenkiem wegla, ktérego
nadmiar uchodzi na zewnatrz).
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Zdjecie przedstawia piwnice lezakowg wypetniong pie-
trowo ustawionymi tankami lezakowymi. Statg tempe-
rature zapewniat system sztucznego chtodzenia, rozpro-
wadzony rurkami podwieszonymi pod sufitem. Zdjecie
wykonano pod koniec1948 roku. Widzimy na nim pierw-
szych polskich pracownikéw browaru przygotowujacych
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sie do napetnienia (lub opréznienia) tanku. Piwnice le-
zakowe unieruchomiono w zwigzku z modernizacjg bro-
waru, okoto 1990 roku. Widoczne na zdjeciu tanki, po-
kryte wewngatrz niebieskg emalia, stojg jednak do dzis,
bedac cenng pamigtky techniczng dawno minionego
czasu.
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Rozlew do beczek i butelek

Wyprodukowane w browarze piwo musi dotrze¢ do klien-
tow. W tym celu rozlewa sie je do tzw. naczyn transpor-
towych, do ktérych zaliczamy beczki, butelkii puszki. Do
potowy lat piecdziesigtych ubiegtego wieku wiekszos¢ pi-
wa opuszczata browar w debowych beczkach. Wyszty one
z uzycia nieco ponad pot wieku temu. Zastgpity je beczki
aluminiowe (o standardowej pojemnosci100 litréw). Te
z kolei wyparte zostaty przez beczki ze stali nierdzewnej,
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tzw. kegi. Powszechnie uzywano beczek o pojemnosci 200 |
(nazywanych dublakami), 100 | (beczki cate), 5o | (po-
towki), 25 | (¢wiartki) i 12,5 | (6semki). Miaty one zestan-
daryzowane wymiary. Po powrocie do browaru, a przed
ponownym napetnieniem, nalezato je starannie umy¢.
Poczatkowo prace te wykonywano recznie, z czasem do
uzycia weszty zmechanizowane myjki. Zdjecie przedsta-
wia urzgdzenie pracujgce w browarze przed 1928 rokiem.
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W 1928 roku zadecydowano o zakupie nowego urzadzenia
myjacego. Wybédr padt na firme Oskara Bothnera z Lipska.
Wybrano model oznaczony symbolem 1910. Urzadzenie
ustawiono w tej samej hali, nieznacznie jg odswiezajac.
Wydajnoéé myjki wynosita 180 beczek na godzine, co wy-
magato wspédtpracy kilku ludzi. Na dnie jednej z beczek
widoczny jest napis: C. Fuhrmann Polzin, nr1790 oraz
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oznaczenie pojemnosci: 99 |. Pomimo standaryzacji wy-
miaréw pojemnos¢ drewnianych beczek wahata sie w nie-
wielkim zakresie i dlatego tez podlegaty one legalizacji,
czyli urzedowemu pomiarowi. Chodzito o nalezyty wymiar
podatku i uczciwe rozliczenie z kupujacym. Czynnos¢ te
cojakis czas powtarzano, gdyz w trakcie uzytkowania i na-
praw bednarskich pojemnosé beczki mogta uleczmianie.
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Na zdjeciu widzimy wnetrze hali rozlewu (obciggu) pi-
wa do beczek. Hale sytuowano w bezposredniej blisko-
Sci piwnic lezakowych. Na pierwszym planie znajduje
sie aparat izobarometryczny. Sktadat sie on z dwoch za-
sadniczych elementéw: podtuznego zbiornika miedzia-
nego i przyrzadu rozlewczego. Zbiornik zaopatrzony byt
w szkto wziernikowe, przez ktére mozna byto obserwowaé
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poziom piwa wewnatrz zasobnika. Mezczyzna widoczny
po prawej stronie kontroluje, czy ilos¢ przeptywajace-
go piwa jest wystarczajaca. Koncowki rozlewcze dziata-
ty automatycznie, zas piwo przepychano wyjatowionym,
sprezonym powietrzem. Zdjecie wykonane zostato okoto
potowy lat dwudziestych.
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Na przetomie lat dwudziestych i trzydziestych hala rozle-
wu beczkowego przeszta niewielkg modernizacje. W po-
mieszczeniu pojawity sie dwa tanki posredniczgce oraz
ramowy filtr do piwa zbudowany z talerzy brgzowych, po-
miedzy ktére wsuwano kragzki masy filtracyjnej. W trak-
cie filtracji zatrzymywane sg drozdze i inne substancje
state, dzieki czemu piwo nabiera klarownosci i potysku
oraz staje sie trwalsze. Filtr podpiety jest bezposrednio do
aparatuizobarometrycznego. Najbardziej zaskakujacym
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elementem zdjecia sg stalowe beczki (widzimy ich dzie-
wied), wygladem przypominajgce dzisiejsze beczki typu
keg. Ich konstrukcja byta rzeczjasnainna, bardziej zblizo-
na do beczek drewnianych. Zdjecie poswiadcza, ze w pot-
czynskim browarze testowano to nowatorskie rozwigza-
nie—jaksie wydaje, byt tojednak krotkotrwaty epizod, gdyz
stalowe beczki zniknety z wyposazenia browaru na okres
kolejnych szescdziesieciu lat. W prawym dolnym rogu foto-
grafii widoczna jest sygnatura atelier: Fritz Hahn Polzin.
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W 1932 roku powstata nowa hala rozlewu, a w 1935 wy-
posazono ja w nowe urzadzenie izobarometryczne, po-
chodzace z firmy Oskara Botnera z Lipska. Wygladem
i wydajnoscig nie réznito sie ono od swojego poprzedni-
ka. W 1948 nadal funkcjonowato, chociaz byto juz mocno
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zuzyte i czeSciowo niedomagato (o czym Swiadczy pod-
stawiony cebrzyk). Po prawej stronie stojg przedstawi-
ciele dwczesnego kierownictwa —postaé z odkrytg gtowg

i w marynarce to zapewne Bolestaw Kaminski, dyrektor
browaru.
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Na zdjeciu uchwycona zostata piwni-
ca lezakowa —widoczny po lewej stro-
nie stojacy tank przygotowany jest
do obciggu piwa. Na wprost widzimy
mieszalnik latarkowy, ktéry uzywany
byt w celu uzyskania piwa o jednorod-
nym smaku, kolorze i stopniu nasycenia
dwutlenkiem wegla. Do mieszalnika
mozna byto doprowadzi¢ piwo jedno-
czesdnie z trzech tankow (wieksze mie-
szalniki dawaty mozliwos¢ obciggu
pieciu kuf lub tankéw). Piwo w tym
urzadzeniu mieszano, a nastepnie kie-
rowano do filtracji, skad trafiato do
tankéw posredniczacych lub do bez-
posredniego rozlewu za pomocg apa-
ratu izobarometrycznego. Mieszalnik
umozliwiat ciggta prace: opréznienie
szkta kontrolnego oznaczato, ze nale-
7y przytaczy¢ urzadzenie do kolejne-
go petnego tanku przeznaczonego do
rozlewu. Zdjecie wykonano pod koniec
1948 roku.
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Rozlew butelkowy przebiegat wedtug zasad zblizonych
do obciggu beczkowego. Na zdjeciu widac stojgce w dzia-
le obciggu flaszkowego cztery tanki posredniczace. W cen-
tralnej czesci korpusu znajdujg sie zawory, dzieki ktérym
mozna—za pomoca gumowego weza—podpigé sprezone
powietrze. Manometry wskazujg ciSnienie wewngtrz tanku;
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obok zainstalowane sg zawory bezpieczerstwa. Kazdy
z tankéw zaopatrzony jest w szklang rurke zabezpieczong
metalowg listwa (tzw. cieczowskaz), pokazujacg aktualny
poziom piwa w tanku. Przy prawej krawedzi zdjecia widocz-
nyjest filtr ramowy. Nalezy przypuszczaé, ze tanki oddano
do uzytku wraz z nowg butelkownig, a wiec w1933 roku.
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Zdjecie przedstawia wnetrze rozlewni piwa butelkowe-
go oddanej do uzytku w1933 roku. Wykorzystywano bu-
telki z patagkowym, porcelanowym zamknieciem paten-
towym (tzw. krachlg). Byty to butelki przystosowane do
wielokrotnego uzycia. Ich przygotowanie do ponownego
napetnienia odbywato sie w trzech kolejnych fazach: naj-
pierw namaczano je w celu zmiekczenia zanieczyszczen,
nastepnie mechanicznie usuwano zabrudzenia i resztki
starych etykiet, na koniec ptukano czystg wodg. Po lewej
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stronie zdjecia widocznajest bezszczotkowa automatycz-
na myjka obrotowa (z napedem elektrycznym). Umyte
butelki przekazywano pracownikom obstugujgcym dwa
automaty do obciggu piwa o tacznej wydajnosci pieciu
tysiecy butelek na godzine. Zadaniem kobiety siedzacej
przed podiwietlonym ekranem byto przegladanie bute-
lek pod katem zawartosci zanieczyszczen, okruchéw szkta
lub drobnych uszkodzen mechanicznych. Wyposazenie
dziatu rozlewu dostarczyta renomowana firma Schaffler.

55



Fotografie wykonano w 1948 roku. Widzimy na niej pra-
cownikéw naktadajgcych butelki dojednego z automatéw
do obciggu piwa. W uzyciu pozostawaty flaszki zzamknie-
ciem patgkowym oraz drewniane skrzynki, dziedzictwo
czasow Carla Fuhrmanna. Zniszczona wojng gospodarka
nie byta w stanie dostarczy¢ odpowiedniej liczby nowych
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butelek, zamknie¢, korkdw oraz skrzynek. Dramatycznie

przedstawiata sie tez kwestia beczek, w wiekszosci roz-
grabionych po wkroczeniu wojsk sowieckich. Srodki tech-
niczne —oleje i smary — pozyskiwano w drodze wymiany
towarowej z wojskiem. Uruchomienie wielu urzagdzen by-
to problematyczne z uwagi na brak czesci zamiennych.
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Osoba z kierownictwa browaru (za-
pewne éwczesny dyrektor Bolestaw
Kamirski) kontroluje czystos¢ butelek
przed rozpoczeciem procesu mycia
(na butelkach widzimy stare etykie-
ty). W 1945 roku wiekszos¢ zaktad dw
przemystowych uruchamiano sitami
niemieckich pracownikéw, jednak ci
stopniowo opuszczali przyznane Pol-
sce tereny, a zastgpienie ich Polaka-
mi nie byto tatwe, bowiem w pierw-
szych powojennych latach borykano
sie z brakiem wystarczajgcej liczby
wykwalifikowanych fachowcow. Na-
gminnymi problemami byta wysoka
rotacja pracownikow oraz niska dyscy-
plina pracy. Zjednoczenie w Bydgosz-
czy juz w1945 podjeto kwestie szkolerh
zawodowych i wymiany doswiadczen
pomiedzy browarami. We wrzesniu
rozpoczeto wydawanie ,Biuletynu Pi-
wowarskiego”, publikujac w nim wiele
materiatow o charakterze szkolenio-
wym. Sytuacja wyraznie ustabilizo-
wata sie pod koniec lat czterdziestych.

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju
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Wytwoérnia lemoniad

Browary dysponujace dobrg woda uzupetniaty oferte sprze-
dazowg o napoje bezalkoholowe: lemoniady, oranzady,
wody mineralne i gazowane. Potczyriski browar podjat pro-
dukcje takich napojéw w1895 roku. Znaczacg moderniza-
cjetego dziatu przeprowadzonow1933. Zdjecie wykonano
wczesniej —zapewne okoto potowy lat dwudziestych. Wo-
dy gazowane powstajg poprzez nasycenie wody bezwod-
nikiem kwasu weglowego w tzw. saturatorach. Na zdjeciu
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widoczna jest obrotowa myjka szczotkowa, reczna obcig-
garka szeregowa (na szes$¢ butelek), kota i przektadnie pa-
sowe oraz elementy saturatora (w rogu pomieszczenia).
Wody gazowane rozlewano w butelki z bezbarwnego szkta
i zamykano patgkowym, patentowym zamknieciem por-
celanowym. Po umyciu umieszczano je do géry denkami
w specjalnych metalowych skrzynkach z uchwytami. Co-
towy produkt oznaczano napisem: C. Fuhrmann Polzin.
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Wytwarzanie napojéw gazowanych kontynuowano po
Il wojnie Swiatowej. Poczatkowo nie byty to znaczace ilo-
Sci, poniewaz koszty produkgji lemoniad i oranzad prze-
wyzszaty koszty produkgji lekkiego piwa. Decydowaty
otym ceny trudno dostepnych surowcéw, takichjak esen-
cje, ekstrakty, kwaski i barwniki, a nade wszystko cukier.

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju

Produkcje ograniczat tez brak butelek i skrzynek trans-
portowych. Na zdjeciu, wykonanym pod koniec 1948 ro-
ku, widzimy pracownice browaru napetniajacg butelkina
prostym, karuzelowym urzadzeniu rozlewczym. Spozycie
gazowanych napojéw chtodzgcych zaczeto dynamicz-
nie wzrasta¢ dopiero w poczatkach lat piecdziesigtych.
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Magazyn wyrobow gotowych

W 1933 roku powstat nowy magazyn wyrobow gotowych
(piwa butelkowego). Byto to zwigzane z budowa nowej
linii rozlewczej oraz zainstalowaniem trzech pasteryza-
toréw komorowych otgcznej wydajnosci blisko trzech ty-
siecy butelek na godzine. Piwo uzyskato wiekszg trwatos¢,
nie musiato by¢ wiec niezwtocznie dostarczone klientom.
Zapasy przechowywano w chtodzonym pomieszcze-
niu, w drewnianych skrzynkach z wypalonym napisem:
Brauerei C. Fuhrmann, Bad Polzin. W kazdej skrzynce

miescito sie 30 butelek zaopatrzonych w firmowg ety-
kiete i tzw. zalepke obejmujacg czes$¢ pataka na szyjce.
Dla konsumenta byt to dowdd, ze butelka zostata na-
petniona w browarze. Skrzynki ustawiano na wéozkach
zaopatrzonych w skretne kétka, co utatwiato transport
na rampe zatadowczg. Na kazdym woézku miescito sie
20 skrzynek, czyli 600 butelek. W prawym dolnym rogu
zdjecia widoczna jest sygnatura atelier: Fritz Hahn Bad
Polzin.



Transport

Stare porzekadto moéwi, ze piwo najlepiej sprzedaje sie
wokét komina, czyli w najblizszym otoczeniu browaru —
jednakjuz uschytku Sredniowiecza potrafiono wysytacje
naznaczne odlegtosci. Piwnice serwujace stynne Swidnic-
kie piwo istniaty we Wroctawiu, Toruniu, Krakowie, a na-
wet czeskiej Pradze. Wraz z rozwojem §rodkow transportu
niektére browary znacznie poszerzyty swoje rynki zbytu.
Zdjecie przedstawia wybrukowane podwaorze browarne,

jeszcze przed podjeciem wielkich inwestycji w1926 roku.

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju

Napisy na burtach ciezaréwek—C. Fuhrmann, Polzin—po-
twierdzajg te informacje (w1926 miasto stato sie uzdro-
wiskiem i zmienito nazwe na Bad Polzin). W tym cza-
sie wcigz dominowat transport konny (na zdjeciu wida¢
pie¢ wozéw dwukonnych), ktérym obstugiwano najbliz-
szg okolice, chociaz browar posiadat tez juz transport sa-
mochodowy. Prawdopodobnie obie widoczne na zdjeciu
ciezaréwkiwyprodukowano w berlifiskich zaktadach NAG
(Nationale Automobil-Gesellschaft AG).
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Pojazd przedstawiony na fotografii wyglgda archaicznie,
jednak ujecie wykonano po 1926 roku. Swiadczy o tym
napis na burcie samochodu (Polziner Brauerei C. Fuhr-
mann Bad Polzin) oraz widoczny w tle budynek kanto-
ru (na poczatku lat dwudziestych jeszcze nie istniaf). Ze
zdjeciem zwigzana jest niezwykta historia. W 2018 roku
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jedna z goszczacych w pensjonacie Natura Park kura-
cjuszek zakupita butelke piwa potczynskiego, na etykie-
cie ktorej wykorzystano omawiane zdjecie, i w kierowcy
samochodu rozpoznata swojego dziadka, Karla Drewsa.
Podczas mitego spotkania w browarze zaprezentowata
fotografie dziadka w otoczeniu rodziny.
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Pod koniec lat dwudziestych podworze browaru stato
sie zbyt ciasne dla wcigz zwiekszajgcego sie ruchu wokot
rampy zatadowczej. Zadecydowano o usunieciu rosng-
cego na Srodku drzewa; przesunieto tez granice ogrodu
otaczajacego prywatng posiadtos¢ wiascicieli. Za nowo
wybudowanym ceglanym murem widac starannie wypie-
legnowany ogréd, zas po lewej — fragment domu Fuhr-
manndw. Ciezaréwka na pierwszym planie posiada na
karoserii (pomiedzy drzwiami a pakg tadunkowa) znak
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firmy NAG (Nationale Automobil-Cesellschaft AG), kto-
ra 31 grudnia 1930 potaczyta sie z zaktadami Heinricha
Blissinga z Brunszwiku, tworzgc spotke Blissing-NAG.
Nowa firma byta jednym z najwiekszych w Niemczech
producentéw samochodéw ciezarowych oraz autobuséw.
W 1971 roku zostata przejeta przez koncern MAN. Prawdo-
podobnie wszystkie pojazdy na zdjeciu pochodzg z tej fa-
bryki. W prawym dolnym rogu umieszczono sygnature
atelier: Fritz Hahn Bad Polzin.
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Dziatania wojenne ogotocity zaktady przemystowe ze  otrzymata blisko dwadziescia tysiecy samochodéw cie-
Srodkéw transportowych. Rekwizycji na potrzeby wojska  zarowych. Na zdjeciu wykonanym w grudniu 1948 wi-
podlegaty samochody osobowe, ciezaréwki, ogumione  doczna jest (po lewej stronie) 3,5-tonowa ciezaréwka
platformy konne oraz konie. Zapewnienie dostatecznych ~ Renault AGR 2. Zastosowano w niej zamknietg kabi-
Srodkéw transportowych byto wiecjedng z najwiekszych  ne w uktadzie COE (cab over engine —kabina nad silni-
trosk Zjednoczenia Piwowarsko-Stodowniczego i dla-  kiem).Za kabina umieszczono skrzynie tadunkowa osta-
tego w1945 roku kupowano pojazdy na wolnym rynku.  niang brezentowg plandekg rozpinang na metalowych
Najczesciej byty to egzemplarze wymagajace natych-  patgkach. Nadwozie znajdowato sie na stalowej ramie
miastowego, generalnego remontu. Znaczacym wspar-  nos$nej. Druga ciezaréwka to zapewne nieco zmodyfiko-
ciem okazata sie pomoc UNRRA, dzieki ktérej Polska  wany Magirus-Deutz.
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W pierwszych latach powojennych transport konny miat
ogromne znaczenie. Zdarzatossie, ze do odbiorcéw z najbliz-
szej okolicy piwo dostarczano wézkami recznymi, ale naj-
czesciej stuzyty do tego wtasnie platformy konne lub zwy-
kte furmanki. W 1950 roku browar wcigz utrzymywat cztery
konie. Fotografia przedstawia platforme z zaprzezonymi
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do niej dwoma koimi, zaopatrzong w drewniane, oku-
te zelaznymi obreczami kota. Transport samochodowy
wykorzystywano jedynie na dtuzszych dystansach. Pred-
kos¢ widocznego na zdjeciu Renault AGR 2 nie przekra-
czata 60 km/h. Pojazd nie byt tez zbyt ekonomiczny: na
dystansie 100 km spalat co najmniej 30 litrow paliwa.
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W latach 1944—1946 rozwijat sie tréj-
sektorowy system obrotu towarowe-
go (prywatno-spétdzielczo-panstwo-
wy). W poczgtkowym okresie handel
zdominowali przedsiebiorcy prywatni
i szybko rozwijajacy sie sektor spot-
dzielczy. W 1946 na ogélng liczbe
157,8 tys. placowek handlu detalicz-
nego az 89% znajdowato sie w re-
kach prywatnych. W hurcie odsetek
ten siegat 80%. We wciaz stabo zalud-
nionym Szczecinie odnotowano nie-
mal 100 bardw i restauracji, podczas
gdy we Wroctawiu, liczgcym okoto
125 tys. mieszkancow, funkcjonowato
312 zaktadéw gastronomicznych. Pry-
watna przedsiebiorczos¢ rozkwitata
réwniez w mniejszych osrodkach i na
prowingji. Na zdjeciu wida¢ zatadu-
nek100-litrowych beczek z piwem. Ich
odbiorcami byty bary, restauracje oraz
prywatne rozlewnie.
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W zatozeniach planu trzyletniego
(1947—1949) problematyke handlu
wewnetrznego potraktowano margi-
nalnie, cow domysle oznaczato utrzy-
manie modelu tréjsektorowego. Juz
w trakcie realizacji problem ten stat
sie jednym z kluczowych elementéw.
W obliczu trudnosci gospodarczych,
ktore ujawnity sie w pierwszej czesci
1947 roku, PPR wystgpita z progra-
mem reformy rynku wewnetrzne-
go. Symbolem nowej polityki stato
sie zdanie wypowiedziane przez Hi-
larego Minca w trakcie manifestacji
pierwszomajowej w Katowicach: ,Wy-
graliSmy bitwe o produkcje, wygramy
bitwe o handel”. Polityka rzagdu dopro-
wadzita do drastycznego spadku licz-
by prywatnych placéwek handlowych.
,Przy ciggle niedostatecznym tempie
rozwoju sieci handlu uspotecznione-
go prowadzito to do pogorszania wa-
runkéw kupna towaréw i do zaktocen
w dystrybucji”. Nie powstrzymato to
wzrostowego trendu—spozycie piwa
dynamicznie rosto. Na zdjeciu uchwy-
cono zatadunek piwa butelkowego,
dostarczanego dowciaz licznych skle-
pow spozywczo-przemystowych.

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju



Uzytkowany ponad miare i mocno wyeksploatowany ta-
bor samochodowy czesto odmawiat postuszeristwa, totez
na terenie browaru funkcjonowaty dobrze wyposazone
warsztaty naprawcze. Na zdjeciu widzimy kierowcéw
i mechanikéw pracujacych réwnoczesnie przy trzech po-
jazdach: francuskim Renault AGR 2, niemieckim ciggni-
ku Lanz Bulldog (produkowanym przez zaktady Heinrich
Lanz AGw Mannheim) i prawdopodobnie amerykanskim
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Dodge'u D-15. Zrédfa wspominaja, ze w tym okresie do
browaru nalezat réwniez samochéd osobowy. Z roku na
rok stan taboru polepszat sie. W 1953 browar posiadat
juz osiem samochodéw ciezarowych i trzy ciggniki; wcigz
utrzymywano tez dwa konie. W 1959 doszty do tego m.in.
dwa Stary 20, trzy ciggniki Ursus oraz osobowa Warsza-
wa M-20 — transport zdominowaty wiec produkty prze-
mystu krajowego.
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Laboratorium — kontrola jakosci stodu i piwa

Niemal kazdy browar posiadat drobne wyposazenie zali-
czane do sprzetulaboratoryjnego. W codziennej praktyce
uzywano termometréw i sacharometrow (cukromierzy),
ktére najczesciej przechowywano w kancelarii browaru.
Petnita ona wowczas funkcje laboratorium, bowiem tyl-
ko w duzych browarach wydzielano w tym celu odrebne
pomieszczenie. Do standardowego wyposazenia nale-
zaty: pipety, kolby kuliste, kolby miarowe, eksykator (na-
czynie z grubego szkta w ksztatcie gtebokiego garnka),

naczynka wagowe, piknometr, alkoholomierz, biurety,
aparat Sallerona, komplet odwaznikéw, waga technicz-
na, zgtebnik, termometr i cukromierz. Wtasne laborato-
rium posiadat rzeczjasna browarw Potczynie-Zdroju. Na
zdjeciuwidzimy m.in. mikroskop, mtynek do stodu i pal-
nik naftowy. W oszklonej szafce stojg butelki z prébkami
brzeczki i piwa pobranymina réznych etapach produkgji.
W prawym dolnym rogu zdjecia sygnatura atelier: Fritz
Hahn Bad Polzin.



Jak sie wydaje, w1945 roku laboratorium browarne ulegto  jego organizacje odpowiadali Maksymilian Chmielewski
zniszczeniu (znajdowato sie w spalonym budynku admi-  zChodorowa oraz bakteriolog inz. Henryk Brzezinski z Po-
nistracyjnym), jednak szybko udato sie je odtworzyé, co  znania. Osrodek zorganizowano okoto potowy 1945 ro-
dokumentuje zdjecie 71948. W latach1951—1952 wyposa-  ku. Funkcjonowat on pod oficjalng nazwg Laboratorium
zenie odnowiono, kupujgc m.in. wage hektolitrowg, wi-  Badawczo-Kontrolnego Przemystu Fermentacyjnego
rowke, mtynek, sita Volga, mikroSrutownik elektryczny, — w Bydgoszczy. Jego gtéwnym zadaniem byt nadzér nad
mikroskop, wiskozymetr, wage analityczng, ekran Swietl-  podlegtymiZjednoczeniu browaramiistodowniami. Ich

ny etc. Specjalistycznym wyposazeniem dysponowatola-  stan oceniano w tym okresie jako zadawalajacy.
boratorium nalezace do Zjednoczenia w Bydgoszczy. Za
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Magazyn chmielu

Jednym z surowcow niezbednych do produkgji piwa jest
chmiel. Zbiera sie go i przechowuje w postaci szyszek
(dzi$ stosowane sg réznego rodzaju ekstrakty chmielo-
we). Cowazne, chmieljest wrazliwy na warunki zewnetrz-
ne i szybko traci swoje wtasciwosci. Niegdys$ pakowato
sie gow ptocienne worki nazywane wantuchami, ktérych
wspbtczesnym ekwiwalentem jest balot, czylisprasowane
szyszki chmielu obszyte gestg tkaning, w ksztatcie walca.
Balot zawiera okoto 200 kilograméw chmielu. Na zdjeciu,

wykonanym pod koniec 1929 lub na poczatku 1930 roku,
widzimy baloty zchmielem z okregu Hallertau (Srodkowa
Bawaria), uwazanego za najstarszy i najwiekszy osrodek
produkcji chmielarskiej na swiecie. Kazdy balot oznacza sie
znakiem fabrycznym, rokiem zbioru chmielu, gatunkiem
oraz unikalnym numerem biezgcym. Po lewej stronie wi-
docznajestwaga, na ktérej odmierzano porcje chmielu po-
trzebne dowarki. W prawym dolnym rogu zdjecia umiesz-
czona zostata sygnatura atelier: Fritz Hahn Bad Polzin.



Dziaty pomocnicze —bednarnia i smolarnia (pechownia)

Fotografia przedstawia wnetrze bednarnioraz bednarza
przy pracy. Budynek wybudowano w1900 roku. Podsta-
wowa funkcjg bednarni byta naprawa debowych beczek
(widzimy je po lewej stronie: 100-, 50- i 25-litrowe) oraz
drewnianych kadzi fermentacyjnych i kuf, ktére jednak
okoto 1932 roku wyeliminowano z produkgji i odtad do
obowigzkdéw pracownikéw tego dziatu nalezatajuz tylko
troska o nalezyty stan beczek. Jeszcze w dwudziestoleciu
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miedzywojennym przemyst bednarski nalezat do waz-
niejszych gatezi gospodarki, lecz wraz z zastepowaniem

drewnianych naczyn przedmiotami z innych surowcéw
zaczaton traci¢ na znaczeniu. Natomiast historie ma dtu-
ga: juz w Sredniowieczu potrafiono konstruowac beczki

0 pojemnosci wieluset litrow. Najwiekszg zaprezento-
wano na wystawie w Paryzu w 1900 roku. Miata ona po-
jemnos$c 433 500 litrow i byta catkowicie funkcjonalna.
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W 1945 roku stan zaopatrzenia w becz-
ki wiekszosci browaréw byt dramatycz-
ny. Piwo byto masowo wywozone przez
wojsko, za$ beczki na ogét nie wracaty
juz do wtascicieli. Limitowato to zdol-
nosci produkcyjne, gdyz zaktad nie
mogt wypusci¢ na rynek zadanej ilo-
Sci piwa — sprzedawat go tyle, na ile
pozwalat stan naczyn transportowych.
W chwili otwarcia browar w Ktodzku
dysponowat beczkami o tgcznej po-
jemnosci zaledwie 15 hl. Rezygnowa-
no z transportu kolejowego (czas ocze-
kiwania na zwrot opréznionych beczek
byt zbyt dtugi) na rzecz dostaw trans-
portem konnym i samochodowym.
Globalny ubytek beczek byt tak duzy,
ze z problemem ich braku zmagano
sie jeszcze na poczatku lat piecdzie-
sigtych. Kazde naczynie byto wiec na
wage ztota. Na zdjeciu z korica 1948 ro-
ku widzimy pracownika uszczelniajg-
cego beczke.

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju
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W wyposazonych w podstawowe
urzadzenia stolarskie bednarniach
wykonywano tez inne prace: w okre-
sie odbudowy zniszczonych budyn-
kow administracyjnych i miesz-
kalnych w warsztatach stolarskich
naprawiano i produkowano stolar-
ke drzwiowa, okienng, boazerie oraz
drobne elementy ciesielskie. Naj-
wazniejszg czynnoscig byta jednak
naprawa beczek, nawet tych catko-
wicie zuzytych i wycofanych z obro-
tu. Zaktady piwowarskie ponosity
wowczas znaczace straty z powodu
psujacego sie piwa —najczesciej po-
wodem byta nieszczelnosé naczyn
transportowych.
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Drewniane naczynia — beczki, kadzie i kufy — pokrywa-
no od wewnatrz specjalng smotg piwowarska. Naczynie
stawato sie szczelne, za$ piwo nie nabierato absmaku.
Naktadanie Swiezej warstwy odbywato sie przez wtryski-
wanie do wnetrza ciektej smoty, ktérg rozgrzewano w ze-
laznym zbiorniku ustawionym nad paleniskiem. W celu
jej ro(wnomiernego roztozenia naczynie nalezato obra-
cac. Starg smote — przed natozeniem nowej — wytapia-
no. Kufy sktadowe wyciggano z piwnic raz do roku i po
natozeniu smoty ,kulano”, czyli toczono po browarnym
dziedzincu. Beczki smotowano czesciej. Na zdjeciu widac

mechaniczng obrotnice, dzieki ktérej naktadanie smoty
stato sie prostsze, ale i tak pozostato operacjg niebez-
pieczng. W1905 roku prasa donosita: ,Podczas smotowa-
nia beczek lezakowych w browarze Fuhrmanna z otworu
szpuntowego buchnat czterometrowej dtugosci ptomien,
ktéry poparzyt stojacych w poblizu pracownikéw. Naj-
mocniej ucierpiat robotnik Rahn, wiecej szczescia mieli
gtéwny piwowar Heringer, bednarz Richter oraz pracow-
nicy Krause i Pofahl. Od ptomienia zapalit sie kociot ze
smotg oraz szopa. Pozar udato sie ugasi¢ dzieki energicz-
nej akcji trzydziestoosobowej zatogi”.



Kottownia, elektrownia, maszynownia i urzadzenia techniczne

Na fotografii uwieczniono budynek kottowni. Zachowa-
ta sie informacja, ze zostata ona wzniesiona w 1906 ro-
ku—najprawdopodobniej chodzijednak o inny budynek,
znajdujacy sie blizej warzelni. Kottownie widoczng na
zdjeciuwybudowano nieco pézniej (zapewne pod koniec
lat dwudziestych, w zwigzku z modernizacjg warzelni
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i przebudowg jej otoczenia). Wzdtuz lewej Sciany usy-
tuowano otwarty magazyn opatu, nakryty pulpitowym
dachem. W 1935 zastgpiono go betonowym bunkrem
na wegiel. Gérna czes¢ komina wznoszgcego sie nad za-
budowaniami browaru zawalita sie na poczatku lat dwu-
dziestych XXI wieku, jednak trzon stoi do dzis.
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Na zdjeciu widzimy dwa obstugiwane recznie kotty dwu-
ptomienicowe. Pozornie wygladajg identycznie, jednak
zostaty wyprodukowane przez dwie rézne firmy. Po prawej
stronie mamy kociot z firmy LA. Riedinger AG z Augsbur-
ga,apolewejzH. Paucksch Aktiengesellschaft z Gorzowa

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju

Wielkopolskiego. Zainstalowanie dwoch réznych urzadzen
mozna wyttumaczy¢ rozbudowg kottowni lub awarig jed-
nego z kottdw (po ktérej zostatwymieniony nainny). Ujecie
pochodzi sprzed 1934 roku, kiedy to rozpoczeto moderni-
zacje kottowni powigzang z wymiang urzadzen.
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W latach 1934—1935 kottownie zmodernizowano, zaste-
pujac wystuzone kotty dwuptomienicowe nowymi, do-
starczonymi przez firme Weichelt-Wackwitz z Neumark.
Byty one wyposazone w system automatycznego zasy-
pu weglem oraz kontrole temperatury. Zdjecie zrobio-
no pod koniec 1948 roku. Kotty posiadaty wyzszg moc
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wytworczg, dzieki czemu mozna byto zainstalowaé wy-
dajniejszg maszyne parowa, zas dzieki automatyzacji
obstugiwata je mniejsza liczba pracownikéw. Stara ko-
ttownia zostata zlikwidowana w latach dziewiecdziesig-
tych ubiegtego wieku.
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Przed nami maszyna parowa stojgca we wnetrzu elek-
trowni. Napedzano jg nasycong parg wytwarzang przez
kotty parowe. Na pierwszym planie wida¢ ttok roboczy
z odsrodkowym regulatorem obrotéw, nastepnie jarz-
mo z ttoczyskiem oraz koto zamachowe, a z tytu (napedza-
ny pasem) generator energii elektrycznej. W tle szafa ste-
rownicza. Maszyne wyprodukowata firma L. A. Riedinger
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AG z Augsburga (po lewej stronie, pod Sciang, widoczna
jest druga, mniejsza, zapewne pochodzaca z tej samej
firmy). W latach 1934—1935 kottownie oraz elektrownie
zmodernizowano. Uchwycona na zdjeciu maszyna pa-
rowa zostata zastgpiona nowym urzadzeniem, wypro-
dukowanym przez firme Germania z Chemnitz, zdwoma
generatorami o mocy 425 KM kazdy.
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Zdjecie przedstawia wnetrze elektrowni przed wymiang
maszyny parowej i zwiekszeniem mocy wytworczych. Po
lewej generator energii elektrycznej, z kotem pasowym
przenoszacym naped z maszyny parowej (poza kadrem;
znajduje sie bardziej na lewo), wtle szafa sterownicza do
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generatora i akumulatorowego magazynu energii elek-
trycznej. W potowie lat trzydziestych szafe rozbudowano,
dostawiajgc kolejny segment (byto to zwigzane z moder-
nizacjg dziatu).
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Browar wyposazony byt w nowoczesne urzgdzenia tech-  jeszcze przed wymiang kuf oraz drewnianych kadzi fer-
niczne, ktére sukcesywnie modernizowano. W latach  mentacyjnych na aluminiowe i stalowe tanki. Na zdjeciu
dwudziestych XX wieku nie uzywano juz lodu natural-  widac stacje kompresoréw zwigzang najprawdopodob-
nego (by¢ mozejego eliminacja nastgpita znaczniewcze-  niej z urzgdzeniami chtodniczymi. W prawym dolnym
Sniej) i zamiast niego we wszystkich dziatach zainstalo-  rogu sygnatura atelier: Fritz Hahn Bad Polzin.

wano nowoczesne urzadzenia chtodnicze. Dziataty one
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W celu zapewnienia stabilnych dostaw przy obiektach  wszystkim systemom chtodzenia, ale réwniez pompom
zasilajgcych (elektrowniach) budowano akumulatorow- i motorom). Na pierwszym planie stoi dzbanek do uzu-
nie—magazyny energii elektrycznej. Na zdjeciuwidoczne  petniania wody destylowanej w ogniwach. Potczynska
sq kwasowo-otowiowe akumulatory z otwartymi celami.  akumulatorownia opisywanajest w inwentarzach powo-
W przypadku awarii lub przecigzenia sieci zapewnia- jennych, jednak daty jej likwidacji nie udato sie ustalic.
ty one stabilng prace urzadzeniom browarnym (przede
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Kantyna dla pracownikéw

Na terenie browaru znajdowata sie kantyna dla pracowni-
kéw. W trakcie przerwy w pracy mozna byto tam odpoczag,
zjes¢ przyniesiony zdomu positek—w rekach pracownikéw
widoczne sg odpakowane z papieru kanapki, przed kaz-
dym stoi dzbanek (z kawa?) — podyskutowac czy przejrze¢
gazete (robotnik po prawej stronie studiuje najnowszy
numer Polziner Zeitung). Na stotach ustawiono flakony
z kwiatami. Na pierwszym planie wida¢ firmowa popiel-
niczke zemblematem browaru. Pomieszczenia stuzgce do
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odpoczynku, spozywania positkow, a nawet zakwaterowa-
nia przyjezdnych pracownikéw lub czeladnikéw od wiekéw
byty wazna czescig mtynéw i browardéw. Nazywanoje sza-
landami. Tradycyjng szalande wyposazanow piec z naczy-
niami do przyrzadzania potraw, na Srodku ustawiano stoty,
za$ pod Scianami szafy i skrzynie na rzeczy pracownikéw.
Wspétczesnie szalanda moze oznaczaé bar lub niewielka
restauracje mieszczacg sie na zapleczu browaru, w ktérej
podaje sie wtasne, Swieze piwo nalewane ,prosto z tanka”.
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Przybrowarna piwiarnia

Zdjecie przedstawia firmowa piwiarnie, ktéra zapewne
usytuowana byta w spalonej (i nieodbudowanej) czesci
budynku administracyjnego (potozonego wzdtuz ulicy
Piwnej). W gtebi mozemy dostrzec bar zaopatrzony w po-
jedynczy nalewak, a nad nim—pétke na kufle. W momen-
cie wykonania zdjecia byta akurat pusta, gdyz szkto su-
szyto sie na ociekaczu w narozniku pomieszczenia. Na
Scianie po prawej stronie widoczna jest fotografia jed-
nego z wtascicieli (zapewne jest to Carl Fuhrmann star-
szy); powyzej zawieszono rzezbiony w drewnie emblemat

browaru. Na lewo od portretu wisi obraz o tematyce piwo-
warskiej. Podobne przedstawienie znajduje sie na prze-
ciwlegtej Scianie i zatytutowane jest—Der Nahrwert des
Bieres (wartos¢ odzywcza piwa). Jednemu kuflowi przypi-
sano réwnowazniki: pét bochenka chleba, szklanke mle-
ka, odpowiednie ilosci ziemniakdw, jajek i ryb. Plakaty
o niemal identycznej tresci opracowato i dystrybuowato
Centralne Zjednoczenie Przemystu Fermentacyjnego pod
koniec lat czterdziestych ubiegtego wieku.
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Summary

200 Years of the Brewery in Potczyn-Zdréj

he brewery in Potczyn-Zdréj was established in 1825, so it is one of the oldest plants currently

operating in Poland. For the first 120 years, the brewery remained in the hands of four genera-

tions of the Fuhrmann family. The brewery was systematically modernized and shortly before
the outbreak of World War II was one of the most modern plants in Germany.

In 1945, the brewery was located in the territory granted to Poland, but was occupied by the Red
Army, which started production there for the army. Carl Fuhrmann remained in Potczyn-Zdrdj and, as
an excellent specialist, was engaged by the Russians to work at the brewery. Still in 1945, he ended up
in Legnica, where he ran a brewery that remained under Soviet administration.

It was not until February 1946 that the brewery was handed over to the Polish side. Alexander Stro-
menger was appointed the first post-war director. For the next 45 years the brewery operated as a state-
-owned plant, under changing organizational structures. This was changed by the privatization pro-
cess, which began in 1990. After another sometimes turbulent 35 years, the brewery today operates as

a private company.

The source base on the history of the brewery is rather modest. Most of the documents were lost
during the turbulent events of history. Those that luckily survived are scattered around state archives and
private collections. The history of the brewery is documented by two unique collections of photographs.
The first dates from the interwar period, the second was created in late 1948. Analysis of the surviving
written and photographic sources has produced a fascinating history of the Polczyn-Zdréj brewery.

Keywords: Carl Fuhrmann, brewery, Potczyn-Zdrdj, beer, tradition






Zusammenfassung

200 Jahre Brauerei in Bad Polzin/Potczyn-Zdréj

ie Brauerei in Bad Polzin/Potczyn-Zdréj wurde im Jahr 1825 gegriindet und gehért damit zu den
altesten noch aktiven Betrieben in Polen. In den ersten 120 Jahren blieb die Brauerei im Besitz
von vier Generationen der Familie Fuhrmann und wurde systematisch modernisiert. Kurz vor
dem Zweiten Weltkrieg (1939-1945) galt sie als eines der modernsten Unternehmen in Deutschland.

Nach dem Ende des Zweiten Weltkriegs im Jahr 1945 fiel die Brauerei in das nun Polen zugespro-
chene Territorium. Sie wurde von der Roten Armee ibernommen, welche die Produktionskapazititen
zur Deckung des militarischen Bedarfs wieder in Betrieb nahm. Carl Fuhrmann verblieb in Bad Polzin/
Polczyn-Zdréj und wurde aufgrund seiner fachlichen Qualifikation von den sowjetischen Behorden zur
Mitarbeitin der Brauerei herangezogen. Noch im Jahr 1945 wurde er nach Liegnitz/Legnica versetzt, wo
er eine unter sowjetischer Militdrverwaltung stehende Brauerei leitete.

Erstim Februar 1946 wurde die Brauerei an die polnische Seite ibergeben. Als erster Leiter der Nach-
kriegszeit wurde Aleksander Stromenger eingesetzt. In den folgenden 45 Jahren wurde die Brauerei als
staatlicher Betrieb innerhalb wechselnder organisatorischer Strukturen geftihrt. Dies dnderte sich mit
demim Jahr 1990 eingeleiteten Privatisierungsprozess. Nach weiteren, mitunter turbulenten 35 Jahren
besteht die Brauerei heute als privatwirtschaftliches Unternehmen.

Die Quellenlage zur Geschichte der Brauerei ist eher dirftig. Ein Grofiteil der Dokumente ging im
Zuge stirmischer historischer Ereignisse verloren. Die wenigen erhalten gebliebenen Unterlagen sind
heute auf staatliche Archive und private Sammlungen verstreut. Die Geschichte der Brauerei wird
durch zwei einzigartige Fotosammlungen dokumentiert: Wahrend die eine aus der Zwischenkriegs-
zeit stammt, entstand die andere Ende des Jahres 1948. Die Analyse der erhaltenen schriftlichen und
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fotografischen Quellen erméglichte die Rekonstruktion einer faszinierenden Geschichte der Brauerei
in Bad Polzin/Polczyn-Zdrd;.

Schliisselworter: Carl Fuhrmann, Brauerei, Potczyn-Zdrdj, Bier, Tradition
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Forster Ernst 10 Kolibabka Alfons 20

Forster Karl 10 Kraeusel Otto 11

Fuhrmann Carl Johann Heinrich Wilhelm 9-11 Krause, pracownik 75

Fuhrmann Carl Wilhelm Ferdinand 6, 10, 12, 14-15, 22, Krukowski Jan 22
56,84

Fuhrmann Caroline Wilhelmine 9 Lehmann Ernst 14

Fuhrmann Charlotte Luise 9

Fuhrmann Frederike 9 Lagunow Fieofan 15
Fuhrmann Michel Heinrich 9-10

Fuhrmann Ottilie 9-10 Mauer J6zef 20
Fuhrmann Otto Hermann Alexander 9-12 Minc Hilary 67
Fuhrmann Ridiger 6 Miner J6zef 20

Fuhrmann Wilhelmine Hulda Bertha Maria 10

200 lat browaru w Potczynie-Zdroju



Pfleiderer Paul 12
Pofahl, pracownik 75

Rachlin Wlodzimierz 16
Raddatz Johannes 11
Rahn, robotnik 75
Rajner Tadeusz 17

Reif Ludwig 15

Richter, bednarz 75
Rézariski Henryk 15
Rudny Eugeniusz 16

Schiiler Franz 12

Sering, wiasciciel browaru 9
Stromenger Aleksander 16-18
Szwejkowski Longin 16
Swistowicz Stefan 20

Tauer Oldrzych 19

Urbanek Andrzej 11

Zienkiewicz Jan 20

Zehaluk Marian 19



Spis tresci

LAY 5
Kalendarium ... 9
Zabudowania browarne ... 25
Produkcja stodu ... ... 30
SPULOWANIE SFOAU ..o e 33
Warzelnia—serce browarl . ...... ... .o 35
Chtodzenie brzeczki ... ... . o 39
FermMeENtaC A ... 41
LeZaKOWNIa o 44
Rozlew do beczekibutelek ... ... . 48
Wytwornialemoniad ... 58
Magazyn wyrobOw gotoWyYCh ... ... 60
TEaN S POt o 61
Laboratorium—kontrolajakoscistoduipiwa ........ ... . . 69
Magazyn chmielu ... 71
Dziaty pomocnicze — bednarniaismolarnia (pechownia) ......... ... ... .. ... ... . ... 72
Kottownia, elektrownia, maszynownia i urzgdzenia techniczne .................................. 76
Kantynadla pracownikOw .. ... 83
Przybrowarna piwiarnia .......... ...t 84
Bibliografia ... 85
UM NIy ot 91
ZUSAMMENTASSUNG ... 93

Indeks 0S0bOWY ... o 95



W 2025 roku browar w Polczynie-Zdroju obchodzi rocznice dwustulecia
istnienia, co oznacza, ze jest jednym z najstarszych zaktadow funkcjo-
nujacych obecnie w Polsce. Przez pierwsze 120 lat browar pozostawal
w rekach czterech pokolen rodziny Fuhrmannow. W tym czasie browar byt
systematycznie modernizowany 1 na krotko przed wybuchem II wojny $wia-
towej nalezat do najnowoczesniejszych zaktadéw na Pomorzu.

W 1945 roku browar znalazl sie na terenach przyznanych Polsce, jednak
zostat zajety przez Armie Czerwong, ktéra uruchomita w nim produkcje na
potrzeby wojska. Dopiero w lutym 1946 roku browar zostal przekazany
stronie polskiej, by przez kolejne 45 lat funkcjonowac jako zaktad panstwowy,
w zmieniajacych sie strukturach organizacyjnych. Zmienit to proces prywa-
tyzacji, rozpoczety w 1990 roku. Po uptywie kolejnych, niekiedy trudnych
35 lat, browar funkcjonuje dzi$ jako spotka prywatna.

Baza zrodiowa dotyczaca historii browaru jest raczej skromna. Wiekszosc¢
dokumentow przepadta podczas burzliwych wydarzen dziejowych. Te, ktore
szczesliwie przetrwatly, rozproszone sg po archiwach panstwowych i kolek-
cjach prywatnych. Historie browaru dokumentuja jednak dwa unikalne
zbiory fotografii. Pierwszy pochodzi z okresu miedzywojennego, drugi
powstat pod koniec 1948 roku. Nie bedzie przesady w stwierdzeniu, ze pod
tym wzgledem potczynski browar jest wyjatkiem w skali catego kraju.
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